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Vennligst les denne bruksanvisningen forst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi héper at du oppnar optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med hgykvalitetsteknologi - den beste som finnes p& markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter ngye far du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet il andre, la da ogsd bruksanvisningen felge med. Felg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet fglgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
! hensyn til liv og eiendom.

,’ Advarsel om elektrisk stat.

Advarsel om risiko for brann.

ii Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂViktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og miljo
Denne delen inneholder

sikkerhetsinstrukser som vil bidra til &

beskytte mot fare for personskade

eller skade pa eiendom. Unnlater du &

felge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.
Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 &r og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker mate og forstar hvilke farer
som er involvert.

Barn far ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utfres av barn uten tilsyn.
Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfart
av uautoriserte personer, noe
som o0gsa vil kunne gjore
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye for
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
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Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, bar det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar
pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pa det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Du far aldri noen gang ta
stgpselet med vate hender! Koble
aldri ut ved & trekke i kabelen,
men trekk bestandig ut ved 4 ta
tak i stppselet.

Produktet m& veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.



Hvis stromtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
a unnga fare.

Apparatet md installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen ma skje enten ved
hjelp av et stgpsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate pa ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
Ikke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fare over varme overflater.
Dette kan gjore at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pa
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer ber kun utfgres av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sla av produktet og
koble det fra stremforsyningen.
For & gjore dette, sl av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir varme under bruk.
Forsiktighet ber tas for & unnga a
komme borti varmeelementer.
Barn under 8 &r skal holdes unna
med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nér din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nér du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved hgye
temperaturer og kan forarsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i naerheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet ber tas for & unnga a
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp |
boksen/glasset kan fare til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
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direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjere
glasset i ovnsdaren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar i
stykker.

Bruk ikke damprensere til &
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

Plassere stekeristen og brettet
riktig pa tradstativene

Det er viktig & posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile far maten legges pé
(vennligst se felgende figur)

Ikke bruk produktet hvis glasset i
frontdaren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkletarker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
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tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er pa apen dar.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter nar du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Plasser bakepapir i gryten eller pa
ovnstilbeharet (skuffen,
metalltradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretter setter du
altinn i den forhandsoppvarmede
ovnen. Fjern de overflpdige
delene av bakepapiret som
stikker ut fra tiloeharet eller
gryten for & forebygge risiko for
bergring av ovnens
varmeelementer. Bruk aldri
bakepapir i en driftstemperatur
som er hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. Ikke
plasser bakepapir direkte pa
bunnen av ovnen.

Forsikre deg om at apparatet er
slatt av far du bytter ut lampen for
a unnga fare for elekirisk stat.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stapselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pd
kontakten som er koblet til
produktet.



Beregnet bruk

e Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

e Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det mé ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming."

e te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & tarke handkler,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

e Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

e (Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

¢ Tilgjengelige deler kan bli varme
under bruk. Sma barn ma holdes
unna.

e Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn pa avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

e FElektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn p& avstand fra

produktet ndr det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
and dem.

e Mens dgren er pen, ma du ikke
plassere tunge gjenstander pa
den og du md ikke la barn sitte pa
den. Ovnen kan velte, eller
darhengslene kan bli skadet.

Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elekiriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forhgr deg med de lokale myndighetene for &
f& opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pé riktig méte og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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7 Generell informasjon
Oversikt

OO~ WN —

Stekerist

Hyller

Stekebrett
Frontder
Handtak
Damputgangsrar

— = © oo~
— o

Utgangshull for overflgdig vann
Hylleposisjoner
Vannivaindikator

Mugge

Kontrollpanel

O~ WN —
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P&/AV-knapp

Programvelger

Funksjonsdisplay

Indikatorfelt for aktuell tid

Indikatorfelt for temperatur/vekt
Navigasjonstaster for gkning/senkning av
temperatur-tid

Tast for start/stopp matlaging

Velgertast for hurtigmatmeny

Tekstvisning

Utvalgsdisplay for hurtigmat

Temperatur - vekt - forsterker-innstillingstast
Tid- og innstillingstast



Innholdet i pakken

ilbehgr som medfglger varierer, avhengig av
produktmodellen. Ikke alt tilbehgr som
beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa
produktet ditt.

Brukerhandbok
2. Stekebrett
Brukes til bakevarer, frossenmat og stor stek.

—_

3. Dypt brett
Brukes til bakevarer, store steker, saftige retter
og til & samle opp fett under grilling.

4. Kakebrett

5. Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.

Brukes til bakevarer, slik som smékaker og kjeks.

Plassere stekeristen og brettet riktig pa de
teleskopiske stativene

Teleskopiske stativer gjer at du kan installere og
fiere brettene og risten enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pé den bakre
delen av teleskopstativet stir mot kantene pa
stekeristen og brettet.
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Tekniske spesifikasjoner

Totalt energiforbruk 3.1kW

" Kabeltype/tverrsnitt HO5W-FG
3Axih mm?

Installasjonsmal (hgyde/bredde/dybde **590 Eller: 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1 / IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de falgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pé produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

** Se. Installasjon, side 11.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pé
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfalger er oppnadd i laboratoriemiljg ifelge
relevante standarder. Avhengig av drifts- og
miljgforhold for produktet, kan disse verdiene
variere.

Figurer i denne veiledningen er skjematiske og
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt.
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K] Installasjon

Produktet m installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjgre garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk

installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:

Produktet mé installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller
elektrisitetsforskriftene.

FARE:

Far installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, ma det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjere potensielle farer

for din sikkerhet.

Fer installasjon
Apparatet er ment for installasjon i kommersielt
tilgiengelige kiskkenkabinetter. En sikkerhetsavstand

ma overholdes mellom apparatet og kiskkenveggene

o0g meblene. Se figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og klebemidler

som brukes mé veere varmebestandige

(minimum 100 °C).

Kjpkkenskapene ma vaere stilt jevnt og festet.

Hvis det er en skuff under ovnen, ma det vaere

installert en hylle mellom ovnen og skuffen.

e Det skal veere minst to personer til & basre
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av kjgleskap
eller frysere. Varmen som utstrales fra enheten

il fare til gkt energiforbruk for
kigleapparatene.

Ikke bruk dgren og/eller handtaket til & lafte
eller flytte produktet.

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
o handtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.
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550

* min.

Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elekirisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje, beskyttet av

en sikring med riktig kapasitet, slik som oppgitt i

tabellen over tekniske spesifikasjoner. Fa
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jordingsinstallasjonen utfgrt av en kvalifisert elektriker
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vil ikke veere ansvarlig for noen skader som
oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon i overensstemmelse med de lokale
forskriftene.




FARE:

Produktet kan kun tilkobles strgmforsyningen
av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for

skader som oppstar fra prosedyrer som utfares
av uautoriserte personer.

FARE:

Stremledningen ma ikke klemmes, bayes eller
astklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.

En gdelagt stremledning skal skiftes ut av en
kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal vere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

e Strgmforsyningsdata mé tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Apne
frontdgren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pa produktet mé& stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:
Far arbeidet pdbegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra strgmnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

tremledningens stgpsel skal veere lett
ilgjengelig etter installasjon (ikke legg det over
komfyren).
Sett stramstgpselet inn i uttaket.
Installere produktet
1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stremkabelen ikke
blir gdelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.

For produkter med kijglevifte

1 Kjglevifte
2 Kontrollpanel
3 Dar

Den innebygde viften kjgler bade innebygd kabinett og
utstyrets front.

Kjoleviften fortsetter & gé i ca. 20-30 minutter
o etter at ovnen er slétt av.

Hvis du har laget mat vha. programmering av

ovnens tidsur, vil ogsé kjgleviften slas av

sammen med alle andre funksjoner pa slutten
av steketiden.

Siste kontroll
1. Setti stramstapselet og sld pa produktets sikring.
2. Kontroller funksjonene.

Framtidig transport

e Oppbevar apparatets opprinnelige eske og
transporter apparatet i denne. Felg rettledningen
som er trykt p& kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.

e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdaren, sette en stripe kartong p&
innsiden av ovnsdgren slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsderen til
sideveggene.

o lkke bruk deren eller handtaket til & Igfte eller
flytte produktet.

Ikke plasser noen gjenstander pé produktet og
lytt det i oppreist posisjon.

Ikke flytt produktet nar det er vann i det. Du
kan flytte produktet etter at vannet er tgmt ut.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
or skader som kan ha oppstatt under

ransport.
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I Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke
apparatet p& en gkologisk méte og spare energi:

e Bruk markfargede og emaljebelagte kokekar i

ovnen, siden varmeoverfgringen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfar en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

o |kke &pne daren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

1 2 3 4

e Progv & tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig,
nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar p4 stekeristen.

e Lag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede veere varm.

e Du kan spare energi ved & sl av ovnen i noen
minutter for sluttkoketiden. Ikke &pne ovnsdaren.

e Tin opp de frosne maltidene for de tilberedes.

Ferste gangs bruk
Tidsinnstilling

6 7 8 9

21 20

P&/AV-knapp

Programvelger

Kjgttsonde-symbol (*)

Dgrlés-symbol (%)

Indikatorfelt for aktuell tid

Indikatorfelt for temperatur/vekt

Symbol for ovnens indre temperatur
Forsterker-symbol (hurtig forhdndsoppvarming)
Tast for start/stopp matlaging

Velgertast for hurtigmatmeny

Navigasjonstaster for gkning/senkning av
temperatur-tid

Tekstvisning

Utvalgsdisplay for hurtigmat
Innstillingssymbol
Alarmsymbol

Symbol for slutt pa koketid
Koketidsymbol
Dampkokings-symbol (*)
Funksjonsdisplay

— = O 0O N O O~ wWw NN =

—- o

4 4 4 4 4 4 4o
O© 00 N O O~ W N
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19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

20 Innstillingstast for temperatur - vekt og hurtig
oppvarming

21 Tid- og innstillingstast
* Varierer, avhengig av produktmodellen.

Sett i stremstapselet og sld pa produktets sikring.
Du ma stille inn spréket fgr du stiller inn tiden.
Still inn sprék

® P A~

© ¢ English “w

Nar du slér pa ovnen for farste gang, vises "English”
pa tekstdisplayet (12). Trykk pd /\ eller N/ (11)
forsiktig for & velge det enskede spraket. (10) Trykk

lett pa g for & bekrefte sprakvalget.

prakinnstillingsskjermen vil vises kun under
den innledende oppstarten. Bruk
innstillingsmenyen for & endre spraket.
Innstillingsmeny, side 29.




Stille tiden
® P

w3

[ S

® ¢ Still inn dadtid .

Etter & ha valgt sprék, vises "Tidsinnstilling" p&
tekstdisplayet (12). Trykk p& /N eller N/ (11)
forsiktig for & oppgi den aktuelle tiden.
For du kan bruke ovnen, mé tiden vaere
innstilt. Hvis timeren ikke er stilt, vil
innstillingssymbolet (14) holde seg tent. Dette
vil forsvinne nér tiden er innstilt.

Farste rengjgring av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
ller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjeringspulver/kremer eller skarpe

gjenstander under rengjering.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Tark av overflatene pa produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og tark med en Klut.

Farste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sla det
deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag
brennes av og fjernes.

ADVARSEL
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Elektrisk komfyr

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdaren.

3. Velg posisjonen "Statisk".

4. \Velg hayeste effekt p grillen; se Slik bruker du
den elektriske ovnen, side 17.

5. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

6. Slaavovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 17

Rengjgre dampsystemet:

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg "Damp + Varmluft"-posisjonen.

4. Tilsett 350 ml vann i muggen (2). Se
Driftsmoduser, side 19 - Bruk av "Damp +
Varmluft"-funksjonen.

5. Kjer ovnen i ca en time. Bergr tasten y hver

gang "Trykk for & sprute damp" kommer
opp pa displayet.
6. Slaavovnen, se Slik bruker du den elektriske

ovnen, side 17

Grillovn

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
Lukk ovnsdgren.

Velg heyeste effekt pé grillen; se Slik bruker du
grillen, side 29.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

SIa av grillen, se Slik bruker du grillen, side 29

o~

Rayk 0g lukt kan slippes ut i et par timer under
grste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fierne rayken og
lukten. Unnga direkte inhalering av reyken og
lukten som slippes ut.

15/NO




B Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL

Varme overflater kan forérsake forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved &pning av dgren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.
Utnytt plassen pé stativet p& best mulig mate.
Plasser bakeformen i midten av stativet.
Velg riktig hylleposisjon far du slar pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsderen lukket.
Steketips

e Huis hel kylling, kalkun og maltider med store
biter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper for steking, vil det gke
stekeytelsen.

16/NO

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger & steke
kjott med bein i sammenligning med stek av den
samme st@rrelsen av kjgtt uten bein.

e Hver centimeters kjgttykkelse krever omtrent 4 til
5 minutter steketid.

e Lakjpttet st i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nar kjgttet kuttes.

e Fiskien varmebestandig form skal plasseres pa
stativet pa midtre eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av kjgtt, fisk og fieerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke tarre. Flate stykker, kjgtt

0g palser, men ogsd grannsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og lgk) er spesielt egnet for grilling.

o Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller p&
bakebrettet med risten pa en slikt méte at
plassen som dekkes ikke overskrider strrelsen
pé varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hayde i ovnen. Hvis du griller p&
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Tilfgr noe vann i
bakebrettet for enkel rengjaring.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
o0g fet mat kan ta fyr.




Slik bruker du den elektriske ovnen
Kontrollpanel

1 2 3 4

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

P&/AV-knapp

Programvelger

Kjattsonde-symbol (*)

Dgrlés-symbol (%)

Indikatorfelt for aktuell tid

Indikatorfelt for temperatur/vekt

Symbol for ovnens indre temperatur
Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming)
Tast for start/stopp matlaging

0  Velgertast for hurtigmatmeny

1 Navigasjonstaster for gkning/senkning av

temperatur-tid

12 Tekstvisning

13 Utvalgsdisplay for hurtigmat

14 Innstillingssymbol

15 Alarmsymbol

16 Symbol for slutt pa koketid

17 Koketidsymbol

18  Dampkokings-symbol (*)

19 Funksjonsdisplay

20 Innstillingstast for temperatur - vekt og hurtig

oppvarming

21 Tid- og innstillingstast

Varierer, avhengig av produktmodellen.

Still den aktuelle tiden

Du kan stille inn tiden pa nytt nér du gnsker.

1. For & stille inn den aktuelle tiden, trykk pé tasten
for tid og innstillinger (21) tre ganger inntil "Set
day time" (Still tidspunkt) vises pa tekstdisplayet
(12) mens ovnen er avslatt.

2. Trykk pa Z\ eller \/ (11) forsiktig for & stille

inn den aktuelle tiden.

— =2 O 00N U ~WN —
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® ¢ Still inn devtid » .

o Y lepet av stramutkoblinger som varer i mindre

l enn 20 minutter, vil tidsinnstillingen holdes
lagret. Aktuell tid kan ikke endres nar noen av
ovnsfunksjonene er i bruk.

1. Trykk pé pé/av-tasten (1) for & sld pa ovnen. Nir
ovnen slas p4, vises ikonene for over- og
undervarme i funksjonsdisplayet (19) og "Statisk"
vises i tekstdisplayet (12). Anbefalt temperatur
vises i indikatorfeltet for temperatur/vekt (6).
Aktive varmere og anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet (19).

0) Pr_ 18.15 20 c,\ M
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© ¢ Statisk S

Ovnen vil slé seg av automatisk innen 20
ekunder hvis ingen ovninnstilling gjeres
pa funksjonsdisplayet (19).
2. Trykk pd /\ eller N/ (11) for & velge ensket
driftsmodus.
Etter at funksjonen er valgt, kan du stille inn
"“Temperatur", "Koketid", "Kokesluttid" og "Booster"
(hurtig oppvarming) kan stilles inn.

17/NO



3. 2. Trykk pé innstillingstast for temperatur - vekt
og hurtig oppvarming (20) én gang for & komme til
temperaturvisningen.

4. Trykk pa /\ eller N/ (11) inntil gnsket
temperatur vises i indikatorfeltet for

temperatur/vekt (6).
® P 11815 200° "
—
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5. Trykk pa tasten for start/stopp tilberedning (9) for
a starte ovnen med den valgte funksjonen.
"Tilberedning" vises pa displayet.

© P =185 200° "
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Hvis ovnsdaren er pnet under
matlagingen, vises advarselen "Der &pen”
pé displayet.

Sl av den elektriske ovnen

Trykk pé pé/av-tasten (1) for & sld av ovnen.

Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik
som vist pa figuren.

Ikke la stekeristen st mot bakveggen i ovnen. Skyv
derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og
fest ved hjelp av dgren for & fa best mulig grillytelse.

- N W OO

Funksjonstabell

Funksjonstabellen indikerer funksjonene som kan
brukes i ovnen og deres respektive maksimale og
minimale temperaturer.

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen.

18/NO

Maksimal tid som kan stilles inn for
"Tilberedningstid" er begrenset til 6 timer ved
lle posisjoner, unntatt "Holde varm" og
"Tilberedning ved lav temperatur", grunnet
sikkerhetsérsaker.

&

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
né displayet blinke.

Programmet kanselleres ved strambrudd. Du
Mma reprogrammere ovnen.

IS

Den aktuelle tiden kan ikke stilles inn mens
vnen er i drift i noen funksjon, eller hvis
halvautomatisk eller helautomatiskk
programmering gjgres pa ovnen.

Hvis det ikke trykkes noen knapp innen 20
ekunder mens det foretas innstillinger pa
vnen, vil den sla seg av av seg selv.

elv ndr ovnen er slatt av, tennes ovnslampen
nér ovnsdgren &pnes.
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Rengjgringsposisjon (*)
Kjettsonde-symbol (%)
Hylleposisjoner
Undervarme
Dampkokings-symbol (*)
Boost-vifte
Boost-element
Dgrlas-symbol (*)
Grillelement

Overvarme

— © 0O N O O~ W N =

o

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen!




Dobbeltgrill 40-280

Sakte 160-220
koking/sko-
varmluftsvifte

Driftsmoduser

Rekkefglgen pa driftsmodusene som vises her kan
awike fra tilordningen pé produktet ditt.

Statisk

Maten varmes opp fra topp og bunn samtidig. Den
egner seg for kaker, bakevarer eller kaker og ilfaste
fat i bakeformer. Bruk kun ett brett nar du tilbereder
mat.

i3
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® ¢ Statisk
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Statisk + vifte

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen raskt ved
hjelp av viften. Bruk kun ett brett nar du tilbereder
mat.

a N
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© ¢ Statisk + vifte .

Vifteassisert tilberedning

Varmluft som varmes av nedre varmeelement
fordeles jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften. Den
egner seg til 4 tilberede maltidene pa ulike
hyllenivaer, og forhAndsvarming er ikke ngdvendig i
de fleste tilfellene. Egner seg for tilberedning med
flere brett.

18:20 18 cA i

® C Varmluft o v &

Nar ovnsdaren apnes, vil ikke viftemotoren ga
1 or & holde den varme luften inne i ovnen.

*

Multisteking (3-D)

Overvarme, undervarme og vifteassistert varme er
pé. Mat stekes jevnt og hurtig i hele ovnen. Bruk kun
ett brett ndr du tilbereder mat.

I ———

® ¢ Multifuksdon DY v &

Vifteoppvarming + bunn
Undervarme og vifteassistert varme (i bakveggen) er
pd. Egner seq til & steke pizza.

©® 11820 2107~
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Full grill + vifte

Varmluft som varmes av den store grillen fordeles
raskt i ovnen ved hjelp av viften. Denne egner seg til
grilling av starre mengder med kjgtt.

19/NO



Sakte koking/gko-varmluftsvifte

Full grill + vifte

10:30 200° "

® ¢ Full grill + vifte @

© P 18:25 180°
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® ¢ Eko~fan heating
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e Legg store eller middels store porsjoner i riktig
hylleposisjon under grillvarmen for & grille.
Still temperaturen til maksimalt niva.
Snu maten etter halve grilltiden.

Full grill
Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner seg til

grilling av sterre mengder med kjgtt.
® P ==)10.30 260" "
® ¢ Full grill (:gv[g

e Legg store eller middels store porsjoner i riktig
hylleposisjon under grillvarmen for & grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Grill
Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner seg til grilling
0g gratengretter.

© P = 10:30 280° "
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e Legg sma eller middels store porsjoner i riktig
hylleposisjon under grillvarmen for & grille.
Still temperaturen til maksimalt niva.
Snu maten etter halve grilltiden.

Sakte koking/gko-varmluftsvifte

For & spare strgm kan du bruke denne funksjonen i
stedet for kokeoperasjoner som du ville utfgrt ved &
bruke varmluft i temperaturomrédet 160-220 °C.
Men koketiden vil gke noe.

Tilberedningstider som er relatert til denne
funksjonen er angitt i tabellen "Sakte koking/gko-
varmluftsvifte".

20/NO

Bunnoppvarming
Kun undervarmen er i drift. Den egner seq til pizza
og etterfalgende bruning av mat fra bunnen.

©® 1815 180"
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Opprettholde varme
Brukes til & holde maten varm ved en temperatur
som holder maten serveringsklar over lengre tid.

© P,f_ . < AN
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® T Orprettholde varme v 4

Koking ved lav temperatur
Brukes til & steke ved lave temperaturer over lengre
tid (10-15 timer).

@ Pr—‘ 73’5 10 c/\»u
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Tining

Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i bakveggen) er i
drift.

Egner seg for & tine opp frossen kornmat langsomt
ved romtemperatur og nedkjgling av tilberedt mat.



Tining

@ P:r ' a 18.25 /\NI
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® ¢ Tining 24

Dampturbo

| tillegg il de tilberedningsoperasjonene du utfarer
ved & bruke varmluft mellom 150-280 °C, vil du ogsd
ha mulighet til & bruke damp pa rettene etter at
ovnen nar den innstilte temperaturen. Men koketiden
vil gke noe.

Dette alternativet gjor at du kan tilberede retter etter
din egen smak i tillegg til de automatiske menyene.

©r {11820 190° "
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1. Trykk pa tasten (1).

2. Settmaten inn i ovnen.

3. Trykk pd /\ eller N/ (11) for & velge
funksjonen "Steam + Fan heating" (damp +
varmluft). Trykk deretter pa tasten for
start/stopp tilberedning (9) for & starte steking
eller koking. Hvis det ikke er noe vann i
systemet, vises “Fill with 350 ml water” (Fyll
350 ml vann) pa displayet. Fyll pd vann med
vannbeholderen som fglger med ovnen, inntil du
harer lydvarslingen. Se "Tilsett vann". “Door
open” (Apen dar) vil vises nar du har fylt pd nok
vann.

Ikke bruk noen annen vaeske bortsett fra
drikkevann i dampsystemet.

Lukk daren, sa vises “Cooking” (Steking). “Press

to spray steam” (trykk gjeldende knapp for &
spraye damp) vises nér den innstilte temperaturen er
oppnadd. Trykk p& menyvalgtasten for hurtigmat (10)
for & levere damp inn i ovnen i 5 minutter. Du kan
péfgre damp 3 ganger ndr du métte gnske det, i lapet
av tilberedningstiden.

Resterende vann i systemet ma bortskaffes pa
lutten av Tilberedningen. Se Funksjoner for
tilberedningsguide, side 26, Temme vann.

Damprengjgring
Denne modusen myker opp sSmuss inne i ovnen etter
at du har fullfgrt stekingen. Se "Damprengjering”, .

| fres]
0 &3]

® T éStean cleaning o v g
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Slik bruker du ovnens kontrollenhet
1 2 3 4 5 6 7 8 9

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 P&/AV-knapp 4. Trykk pd Z\ eller N/ (11) forsiktig for & stille
2 Programvelger inn koketiden. Koketidsymbolet (17) vises etter &
3 Kjgttsonde-symbol (*) ha innstilt koketiden.
4 Dgrlés-symbol (*) )
5 Indikatorfelt for aktuell tid | [ e i b
6 Indikatorfelt for temperatur/vekt @ P : OU:UB m ¢
7 Symbol for ovnens indre temperatur ot
8 Forsterker-symbol (hurtig forhdndsoppvarming) ——
9 Tast for start/stopp matlaging ® ¢ Koketid S
10 Velgertast for hurtigmatmeny ’
11 Navigasjonstaster for gkning/senkning av 5. Sett retten inn i ovnen og lukk daren.
temperatur-tid 6. For tilberedningstemperatur, trykk p&
12 Tekstvisning innstillingsknappen for temperatur - vekt og hurtig
13 Utvalgsdisplay for hurtigmat oppvarming (20) én gang for & markere
14 Innstillingssymbol "Temperatur" pé tekstdisplayet.
15 Alarmsymbol 7. Trykk pa 2\ eller N/ (11) for 4 stille inn
16 Symbpl for slutt p& koketid temperaturen.
17 Koketidsymbol 8. Trykk pa tasten for start/stopp tilberedning (9) for

18  Dampkokings-symbol (%)

19 Funksjonsdisplay a starte matlagingen. "Tilberedning" vises pa

i ) . displayet.
20 r;;\}gmgi]ﬁ;ast for temperatur - vekt og furtig » Ovnen vil varmes opp til forhdndsinnstilt temperatur
21 Tid- og innstillingstast 0g vil holde denne temperaturen inntil slutten pa
* Varierer, avhengig av produktmodellen. koketiden som har blitt valgt. Ovnslampen tennes
Aktivert halvautomatisk drift under kokeprosessen.
| denne driftsmodusen kan du justere tidsperioden nar lle segmenter av det indre
ovnen vil veere i drift (koketid). vnstemperatursymbolet (7) vil tennes nar
1. Trykk pa pé/av-knappen (1) for & sl& pé ovnen. vnen nér den innstilte temperaturen.
2. ;%'ﬂ;gg @;gﬁ;y (11) for d velge den 9. Etter at tilberedningen er fullfort, vises "God
. i ] " pa di
3. For filberedningstid trykk pa fids- og o gg[;?atlrt;].;ingrg/llélt(hmggr 4 fortsette” pd displaye,
|n°nst||||ng§knappen (21) forg markere Koke.tld 10. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
pa tekgtdlsplayet (12). Koketidsymbol (17) blinker stoppe alarmen. Hvis du trykker pé tasten for
samtidig. start/stopp tilberedning (9), fortsetter ovnen &

virke i valgt modus. Alarm stopper.
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11. Hvis du ikke trykker pé tasten for start/stopp

tilberedning (9), slds ovnen automatisk av, og den
aktuelle tiden vises.

Sla pa helautomatisk drift
| denne driftsmodusen kan du justere koketiden og
avslutte koketiden.

1.
2.

3.

4,

Trykk pa pé/av-tasten (1) for & slé pa ovnen.
Trykk p& /\ eller N/ (11) for & velge den
gnskede funksjonen.

For tilberedningstid trykk pa tids- og
innstillingstasten (21) for & markere "Koketid" p&
tekstdisplayet (12). Koketidsymbol (17) blinker
samtidig.

Trykk pa Z\ eller \/ (11) forsiktig for & stille
inn koketiden.

» Koketidsymbolet (17) vises etter & ha innstilt
koketiden.

5.

For slutten av tilberedningstiden trykker du pé&

tids- og innstillingstasten (21) med korte
intervaller inntil "Kokesluttid" vises pa
tekstdisplayet (12). Symbol for slutt p& koketid (16)

11.

12.

13.

Innstilling av boosteren
Bruk Booster-funksjonen (hurtig forh&dndsoppvarming)
til & la ovnen nd den gnskede temperaturen hurtigere.

lle segmenter av det indre
vnstemperatursymbolet (7) vil tennes nar
vnen nar den innstilte temperaturen.

Etter at tilberedningen er fullfgrt, vises "God
appetitt... Trykk D ¥ for & fortsette" pa displayet,
og alarmsignalet hgres.

Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen. Hvis du trykker pa tasten for
start/stopp tilberedning (9), fortsetter ovnen &
virke i valgt modus. Alarm stopper.

Hvis du ikke trykker p4 tasten for start/stopp
tilberedning (9), slds ovnen automatisk av, og den
aktuelle tiden vises.

Hvis du @nsker & avbryte halvautomatisk
eller automatisk programmering etter at
du har stilt inn dette, ma du tilbakestille
koketiden. Du kan ogs sl av ovnen ved
a trykke pa pé/av-tasten (1) ved behov.

blinker samtidig.

18:20 200° ~*

Koketid slutt oo

6.

Trykk pa Z\ eller N/ (11) for & stille inn
kokesluttiden.

» Etter innstilling av kokesluttiden vises symbolet for
kokeslutnd (16) pé displayet.

8.

9.

Sett retten inn i ovnen og lukk daren.

For tilberedningstemperatur, trykk p&
innstillingsknappen for temperatur - vekt og hurtig
oppvarming (20) én gang for & markere
"Temperatur" pa tekstdisplayet. Trykk pa /\
gller \/ (11) for 4 stille inn temperaturen.

Trykk pa tasten for start/stopp tilberedning (9) for
a starte matlagingen. "Venter" vises pé displayet.

» Qvnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid for
koking ved & trekke fra koketiden fra kokesluttiden
som du har stilt inn.

10. Valgt driftsmodus aktiveres nér oppstartstiden for

koking har kommet, vises "Tilberedning" pa
displayet og ovnen varmes opp til innstilt
temperatur. Den opprettholder denne
temperaturen inntil sluttiden for kokingen.
Ovnslampen tennes under kokeprosessen.

Boosteren kan ikke velges i
ilberedningsfunksjonene for opptining,
langsom tilberedning, opprettholde varme og
tilberedning ved lav temperatur. Booster-
innstillinger vil kanselleres i tilfelle strambrudd.

Velg ansket tilberedningsfunksjon og deretter:

1.

2.

Trykk pd innstillingstast for temperatur - vekt og
hurtig oppvarming (20) med korte intervaller inntil
"Forsterker passiv" vises pa displayet.

Trykk pa Z\ (11) for & vise "Booster aktiv".
Booster—symbolet (8) holder seg tent.

® T Bouster active

10:30 ?“g“ﬁj’z\ M
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» Forsterkersymbolet (8) forsvinner sa snart ovnen nér
den gnskede temperaturen og ovnen gjenopptar
driften i den funksjonen den var i for
forsterkerfunksjonen.

3.

4,

For 8 avbryte Booster-funksjonen trykker du pa
innstillingstast for temperatur - vekt og hurtig
oppvarming (20) med korte intervaller inntil
"Forsterker aktiv" vises pa displayet.

Trykk pa /\ (11) for & vise "Booster passiv".

23/NO
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® ¢ Forsterker passiv 0. @

» Nar du gar tilbake til funksjonsutvalgsdisplayet etter
denne prosessen, forsvinner Booster-symbolet (8).
Bruk av tasteldsen
Du kan forhindre ovnen fra 8 forstyrres ved 8 aktivere
tastelasfunksjonen.
astelasen kan brukes om ovnen er i drift eller
ikke. Du kan ogsa sla av ovnen ved & trykke pa
pa/av-knappen (1), selv nar tastelasen er
aktiver mens ovnen er pa.

Aktivere tastelisen

1. Trykk pé tid og innstillingsknappen (21) med korte

intervaller inntil "Tastelds passiv" vises pa
displayet.

2. Trykk pa /\ (11) for & aktivere tasteldsen. Etter
innstilling av tastelésen vil "Tastelds aktiv" vises
pé displayet.

0 P
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© ¢ Tastelds aktiv o .

» Etter aktivering av tastelasen vil advarselen "Tastelas

aktiv" vises pa displayet nér du trykker pa en hvilken
som helst tast (unntatt \A).
Ovnstastene fungerer ikke nar

astelasfunksjonen er aktivert. Tasteldsen vil
ikke kanselleres i tilfelle strgmbrudd.

Deaktivere tastelasen
1. Trykk p& \/ (11) for & deaktivere tastelasen.
"Tastelds passiv" vises pa displayet.

°F 035
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Bruke klokken som alarm

Du kan bruke klokken pé produktet for alle advarsler
eller pAminnelser utenfor kokeprogrammet.
Alarmklokken har ingen pavirkning pé funksjonene til

ovnen. Den brukes kun som en advarsel. For eksempel

er det nyttig hvis du gnsker & vende maten i ovnen pé
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et bestemt tidspunkt. Alarmklokken vil avgi et signal
nér den tiden du stiller inn er utigpt.

Maksimal alarmtid kan veere 23 timer og 59
minutter.

Stille inn alarmen:

®P

oogo

W

1.

Trykk pa tid og innstillingsknappen (21) med korte
intervaller inntil alarmsymbolet (15) vises pa
displayet.

Trykk pa /\ eller \/ (11) for & stille inn tiden.
Alarmsymbolet (15) forblir tent etter innstilling av
alarmtiden.

Etter at alarmtiden er ferdig, vil alarmsymbolet
begynne & blinke, og et alarmsignal hares.

Du kan trykke hvilken som helst tast for & stoppe
alarmen.

Avbryte alarmen:

1.

2.

Trykk pa tid og innstillingsknappen (21) med korte
intervaller inntil alarmsymbolet (15) vises pa
displayet.

Trykk pa tasten 11 inntil "00:00" vises pa
displayet.



Tidstabell for matlaging Baking og steking

imingen i denne oversikten er beregnet som 1. hylle pé ovnsstativet er nederste stativ.
6- guide. Tidene kan variere pa grunn av

emperaturen p& mat, tykkelse, type og etter
dine preferanser for koking.

deretter 180 ... 190

Mens du tilbereder mat med 2 brett samtidig, plasser det dype brettet pa gvre hylle og det andre brettet pa nedre hylle.
* Det anbefales 4 utfare forhandsoppvarming av alle matslag.

(**) Ved tilberedning som krever forhndsoppvarming,
skal forh&ndsoppvarmingen skje ved begynnelsen av
matlagingen til temperatursymbolet (8) oppnér siste
niva.
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Sakte koking/gko-varmluftsvifte

Ikke endre tilberedningstemperaturen etter at
ilberedningen starter i Sakte koking/gko-
armluftsvifte-modus.

Ikke apne dgren under matlaging i modusen
akte koking/gko-varmluftsvifte-modus.

Hvitt/redt kjott ma vendes i pannen for stekmg inntil de er nedkokt.
Hvite benner ma kokes i 30 minutter fgr steking. Du kan bruke hermetiske benner direkte.
Ved 8 dekke til kokekaret gkes kokeytelsen.

Baketips for kake

Hvis kaken er for tarr, gk temperaturen med 10
0g reduser steketiden.

Hvis kaken er vat, bruk mindre vaeske eller senk
temperaturen med 10 °C.

Hvis kaken er for mark pé toppen, plasser den pa
en lavere hylle, senk temperaturen og gk
steketiden.

Hvis den er godt stekt p innsiden, men klisset
pé utsiden, bruk mindre vaeske, senk
temperaturen og ok steketiden.

Bakevaretips

Hvis bakevarene er for terre, ok temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestar av melk,
olje, egg og yoghurt.

Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake, veer
ekstra oppmerksom s& tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

Hvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prgv & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pa toppen av
bhakevarene for en jevn bruning.

tek baksten i overensstemmelse med modus

g temperatur som finnes i koketabellen. Hvis

en nedre delen fortsatt ikke brunes nok,
plasser den pa en lavere hylle neste gang.
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Tips for koking av gronnsaker

Hvis grennsaksretten mister all vaeske og blir for
torr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.
Hvis en grannsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhdnd, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.

Funksjoner for tilberedningsguide

Velge hurtigmatfunksjonene

Hurtigmatmenyen inneholder maltidsprogrammer som
er Klargjort spesielt for deg av profesjonelle kokker og
lagret i minnet til kontrollenheten.

| denne menyen er temperaturen, hylleposisjonen,
vekten og kokefunksjonene stilt inn automatisk.

Du kan endre vekten og tilberedningstiden ifglge
maltidet ditt og smaken din.

Velge funksjoner for tilberedningsguiden:

1.
2.

Trykk pa pé/av-tasten (1) for & sld pa ovnen.
Trykk pa programvalgknappen (2) for & velge
funksjonsdisplay for hurtigmat. | dette trinnet vises
"Kaker, brad og torter" pa displayet og
hurtigmatutvalgsdisplayet 813) er merket.

CRY I{Hﬂr. bréd. Lterter

N

10:35

‘=

o
wiv

3.

Trykk pa Z\ eller N/ (11) for & velge en gnsket
funksjon for hovedmeny for hurtigmat (Kaker og



brad og kaker, kjott fiserkre, kjgtt, fisk,
spesialméltider, spesielt).

4. Trykk pd menyvalgtasten for hurtigmat (10) for &
bekrefte den gnskede hovedrettmenyen.

5. Trykk pa /\ eller N/ (11) for & velge den
snskede retten (smakaker, kake, liten kake 0sv.).

; P!——- 15:25 ,E’kg" bl
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6. Sett maten inn i ovnen.
7. Trykk pa tasten for start/stopp tilberedning (9) for
a starte matlagingen. "Tilberedning" vises pa
displayet.
Hvis tasten for start/stopp tilberedning (9)
ikke trykkes innen 20 sekunder, vil ovnen
sl seg av av seg selv.

8. FEtter at tilberedningen er ferdig, vises "God
appetitt..." pé displayet, og alarmsignalet hares.

Du kan trykke hvilken som helst knapp for
4 stoppe alarmen.

"Tilbake" som kommer opp pé displayet

ed navigering i skiermmenyen gjer at du
kan returnere til den @vre menyen. Trykk
pa menyvalgknappen for hurtigmat (10)
for & ga tilbake til menyen over.

For du starter matlagingen i hurtigmatmenyen, kan du

stille inn vekten avhengig av typen mat du har valgt.

For & gjore dette:

1. Trykk pé innstillingsknapp for temperatur - vekt og
hurtig oppvarming (20) inntil vektindikatorfeltet
begynner & blinke.

© p === 30 @A »i
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2. Trykk pd Z\ eller N/ (11) for & stille inn vekten.
For du starter matlagingen i hurtigmatmenyen, kan du
stille inn vekten avhengig av typen mat du har valgt.
For & gjare dette:

1. Trykk pé innstillingsknapp for temperatur - vekt og
hurtig oppvarming (20) inntil vektindikatorfeltet
begynner & blinke.

2. Trykk pé tasten (11) for 4 stille inn vekten.

Hurtigmatmeny:

(Bowie | | Makaroniogost | Uer(medans) | | Tarketeple

Eplepai | i Momssgle 1

Velge dampassisterte hurtigmatfunksjoner:

1. Trykk pa pé/av-tasten (1) for & slé pa ovnen.

2. Trykk pd programutvalgstasten (2) med korte
intervaller inntil dampkokingssymbolet (18) vises
pa displayet. | dette trinnet vises "Kaker og brad
og kaker" pé displayet.

3. Trykk pa /\ eller N/ (11) for & velge en ansket
funksjon for hovedmeny for hurtigmat (Kaker og
brad og kaker, kjgtt fieerkre, kjott, fisk,
spesialméltider, spesielt).

4. Trykk pd menyvalgtasten for hurtigmat (10) for &
bekrefte den gnskede hovedrettmenyen.

5. Trykk pa /\ eller \/ (11) for & velge den
gnskede retten (smékaker, kake, liten kake osv.).

6. Sett maten inn i ovnen.

Trykk pa tasten for start/stopp tilberedning (9) for
a starte matlagingen.

"Fyll pd med 350 ml vann" vises pé displayet.

Helserisiko!
Ikke bruk noen annen vasske hortsett fra
rikkevann i dampsystemet.

9. Apne daren og tilsett vann gjiennom vanninntaket.
"Dor &pen"-advarselen vises pa displayet
sammen med lydvarslingen ved péfylling av vann.

10. Ovnen begynner & tilberede mat og "Tilbereder
mat" vises pa displayet sa snart daren lukkes.

~
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11. Etter at tilberedningen er ferdig, vises "God
appetitt", "Vennligst ta ut maltidet" pa displayet,
0g alarmsignalet hgres.

» Du kan trykke hvilken som helst knapp for & stoppe

alarmen.

12. Apne ovnsdgren og ta ut méltidet s& snart
tilberedningen er ferdig.

Lukk ovnsderen for & starte funksjonen Automatisk

vannfordampning.

» | dette trinnet vises "Bortskaffer vann", og den

ngdvendige tiden vises pa displayet.

» Det er viktig for helsen din at du ikke bruker det

resterende vannet, siden vannkvaliteten vil reduseres

ved venting. Vannbortskaffing mykner smusset i ovnen
0g gjer at det kan fiemes lettere etter tilberedning.

» Tork pé innsiden av ovnen med en klut etter

bortskaffing av vannet.

Bruke vannbeholderen:

Vannbeholder bestar av 2 deler. Den gvre delen fierner
kalken i vannet.

Monter de nedre og avre delene av beholderen slik
som illustrert.

Ikke fyll pA mer enn 150 m, ellers renses ikke vannet.
Fjern den gvre delen og hell vannet inn i ovnen med
den nedre delen.

o e kalken i vannbeholderen ved & bruke

:‘. glgende prosedyre én gang hver 4. bruk.
Opplas 2 teskjeer salt i et glass og hell det inn
i vannbeholderen. Vask deretter den nedre
beholderen.

1 Dvre del
2 Nedre del

Tilsette vann:

1. Trekk ut muggen slik som illustrert pa figuren (1).

2. Hell vann inn i beholderen inntil du herer
signallyden. Observer vannmengden fra
vannivdindikatoren (2).
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Mugge

Vannindikator
Damputgangsrar

Temmergr for overflgdig vann

A w =

ystemet venter i minst 10 minutter s& du kan
ilsette vann. Hvis du ikke tilsetter vann innen
10 minutter, slas ovnen av.

©!

For & rengjere muggen, fiern den fra ovnen og
ask den kun med vann.

O

annivaet i tanken skal kontrolleres gjennom
annindikatoren under tilsetning av vann. Hvis
annivaet overskrider fullt tankniva, vil
overflgdig vann renne inn i ovnen. Overfladig
vann som renner inn i ovnen kan pavirke
kokingen i dampassisterte automatiske
kokeprogrammer og forarsake kondens pa
dgren. For & kunne unnga dette mé du fierne
overfladig vann som har rent inn i ovnen far
tilberedningen starter.

Hvis ovnen slés av far steketiden er fullfgrt og
o ingen stekefunksjon velges innen 2 minutter,
il meldingen "Ta ut maltidet. Vannet vil
fordampe." pa tekstdisplayet s& snart ovnen
slas pa med pé/av-tasten (1).
Vannbortskaffingen starter automatisk etter ca.
1 minutt.

FORSIKTIG

>

Hold ovnsdaren lukket under
vannfordampning.




Innstillingsmeny

Lysstyrkeinnstilling

Lysstyrken kan kun stilles inn nér ovnen er avslatt.

1. Trykk pa tid og innstillingstasten (21) med korte
intervaller inntil "Lysstyrke" vises pa displayet.

2. Det finnes 4 lysstyrkenivaer, nemlig 1, 2, 3 og 4.
Trykk p& #\ eller N/ (11) for & velge det gnskede
nivaet,

Lysstyrkenivaet reduseres for & spare
strgm nar ovnen er avslétt. Det
gjenopprettes til innstilt niva igjen nér
ovnen slas pa.

Konstrastinnstilling

Kontrasten kan kun stilles inn nar ovnen er avslatt.

1. Trykk pa tid og innstillingstasten (21) med korte
intervaller inntil "Kontrast" vises pa displayet.

2. Det finnes 4 kontrastnivaer, nemlig 1, 2, 3 og 4.
Trykk p& #\ eller N/ (11) for & velge det gnskede
nivaet.

Voluminnstilling

Volumet kan kun stilles inn nér ovnen er avslatt.

1. Trykk pa tid og innstillingstasten (21) med korte
intervaller inntil "Volum" vises pa displayet.

2. Det finnes 3 volumnivaer, nemlig O (lydutkobling), 1
0g 2. Trykk p& /\ eller N/ (11) for & velge gnsket
niva.

Tidstabell for grilling

Grilling med elektrisk grill

Sprakinnstilling

Sprék kan kun stilles inn nér ovnen er avslatt.

1. Trykk pa tid og innstillingstasten (21) med korte
intervaller inntil det siste valgte spraket vises pa
displayet.

2. Trykk pad Z\ eller \/ (11) for & velge gnsket sprék.

3. Bekreft med velgertasten for hurtigmatmeny (10).

Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdgren under grilling.
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

1. Trykk pa pad/av-tasten (1) for & sla p& ovnen.

2. Trykk pa Z\ eller N/ (11) for & velge pnsket sprak.

3. For tilberedningstemperatur, trykk pa
innstillingsknappen for temperatur - vekt og hurtig
oppvarming (20) én gang for & markere
"Temperatur" pa tekstdisplayet. Trykk p& #\ eller
N/ (11) for & stille inn temperaturen.

4. Trykk pa pa/av-tasten (1) for a slé av ovnen.

medfarer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i grillen.
Dette er det varmeste omradet, og fet
mat kan ta fyr.

.? Mat som ikke egner seg til grilling

Kalvelotelotter 25..30 min.

* avhengig av tykkelse
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[} Vedlikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pé produktet blir lengre og problemer som
oppstar hyppig, reduseres hvis det rengjeres ved
regelmessige intervaller.

FARE:

Koble produktet fra stramforsyningen far start
av vedlikehold og rengjering.

Det er fare for elektrisk sjokk!

FARE:
La produktet kjgles ned far rengjering.
\/arme overflater kan forarsake forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.

P& denne méten er det lettere & fierne kokerester,

og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

e Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til
a rengjgre produktet og terke det med en tarr
Klut.

e Sikre alltid at overfladig vaeske tarkes godt av
etter rengjoring og at alt sl terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller klorid til & rengjere overflatene i rustfritt stél
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjeringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa 4 tarke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
ller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjeringsmidler,

rengjaringspulver/kremer eller skarpe

gjenstander under rengjering.

Ikke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare til
lektrisk stet.

Rengjere muggen

Muggen stopper ved et bestemt punkt hvis du trekker
den mot deg selv.

Nar du fortsetter a trekke, kommer du til det andre
stoppunktet og stopper pé nytt.

Hvis du fortsetter & trekke etter dette punktet, vil den
flyttes fra sin plass.
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Du kan rengjere muggen under vannet i springen etter
4 ha fatt den ut.

Ikke bruk kjemikalier ved rengjgring av
muggen. Bruk kun vann.

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjar kontrollpanelet og bryterne med en vét kiut, og
tork sa de blir tgrre.

Ikke fiern kontrollknappene/bryterne for &

rengjere kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjgre ovnen

Rengjare sideveggen
1. Fjern frontdelen av sidestatten ved & trekke det i

motsatt retning av sideveggen.
2. Fjern sidestativet helt ved & tre

Katalytiske vegger

Sidevegger eller bare bakveggen av ovnens indre kan
veere dekket med katalytisk emalje.

De katalytiske veggene i ovnen mé ikke rengjgres. Den
porgse overflaten pa veggene er selvrengjgrende ved
at de absorberer og omformer sprutende fett (dam og
karbondioksid).



Damprengjgring

ISarger enkel rengjgring ved at smusset (hvis du ikke
venter for lenge) mykes opp av vanndréper som
kondenserer inne i ovenen etter at den har avgitt damp
i en viss tid.

oFPIB20

® ¢ Steam cleaning “ve

1. Trykk pa pé/av-tasten (1) for & slé pd ovnen.

2. Pése at du har tatt ut maten.

3. Trykk /\ eller \/ tast (11) for & velge moduset
"Damprengjgring”.

4. Trykk pa tasten for start/stopp tilbe-redning (9) for
a starte rengjgringen.

Hvis det ikke er noe vann i systemet, vises"Fyll 150

ml vann" pa displayet.

5. Fyllmed 150 ml vann ved hjelp av
vannbeholderen som fglger med ovnen.

Helsefare!
Ikke bruk noen annen vaske enn
drikkevann i dampsyste-met.

6. Hvis temperaturen inne i ovenen er under 100°C

nar daren lukkes, starter rengjeringen umiddelbart.

Hvis tempe-raturen i ovnen ikke er under 100°C,
0g vann er péfylt og daren lukket, vises meldingen
"Nedkjeling" pé displayet.
Nar temperaturen i ovnen faller til under 100°C,
starter rengjgringen automatisk.

0 &
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7. Nar rengjeringen starter, vises meldingen
"Rengjering" pa displayet.

» Det sendes damp inn i ovnen helt til vannet i

systemet renner ut.

Dampingen tar omtrent 35 minut-ter med en
helt full beholder. Tiden vil blir kortere med
mindre vann.

8. Nar det ikke er mer vann igjenn, vises "Terk av
overflatene"

9. Apne opp daren og terk overflatene pd innsiden av
ovnen med en fuktig svamp eller klut.

N&r rengjeringen er over (stort sett renner vannet ut),
ber gjenveerende vann tgmmes ut. Se "Funksjoner for
tilbere-dingsguide" side 28, "Temme vann".

Rengjer ovnsderen

For & rengjere ovnsdgren bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til &
rengjere produktet og tarke det med en tarr klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjgringsmidler eller skraper for & rengjgre

vnsdaren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Frontdgrens indre glass er belagt med et
materiale som er lett & rengjgre. Ikke bruk

ggressive skurende rengjgringsmidler, harde
metallskrapere, skureputer eller blekemiddel til
a rengjare frontdgrens indre glass, da disse
kan skrape opp overflaten. Dette kan gdelegge
belegget.

Fjerne ovnsderen

1. Apne front daren (1).

2. Apne klemmene ved hengselhuset (2) pa hayre og
venstre side av frontdgren ved & trykke dem ned
slik som vist pa figuren.

1 2 3
1 Frontdar
2 Hengsel

3. Fiytt frontdaren til halvveis.



4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigjgre den fra hgyre og venstre hengsler.

Gjenta den samme prosedyren for & fierne det indre

rinnene som utfgres under
ierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefelge for & installere daren. Ikke glem &
lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av dgren.

Fjerne dgrens indre glass

Det indre glasspanelet p& ovnsdaren kan fiemnes for
rengjering.

Opne ovnsdgren.

1 Ramme
2 Plastdel

Trekk mot deg og ta av plastdelen som er installert pa
gvre del tdaren.

4 123

1 Innerste glasspanel

2 Indre glasspanel

3 Yire glasspanel

4 Plastglasspanelapning - nedre

Slik som illustrert pa figuren, lgft det innerste
glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut i
retning av B.
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glasspanelet (2).

Det farste trinnet for & sette sammen dgren igjen er &
reinstallere det indre glasspanelet (2).

Slik som illustrert pa figuren, plasser det avfasede
hjsrnet pa glasspanelet slik at det vil vare i det
avfasede hjernet av plastpningen.

et indre glasspanelet (2) ma installeres i
plastapningen i naerheten av det innerste glasspanelet
(1).
Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se til
at den trykte siden pa panelet vender mot det indre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjgrnet pé det indre
glasspanelet inn i den nedre plastapningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du harer et "klikk".

Utskifting av ovnsparen

ﬁ FARE:
For du skifter ut ovnspaeren, pass pé at
produktet er frakoblet stramkilden og nedkjglt
for & unnga risikoen for elektrisk stat.
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspeere

om kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 10 for detaljer.
Ovnspaerene kan fas fra den autoriserte
serviceagenten.




Posisjonen pa lampen kan variere fra figuren.

Lampen som brukes i dette apparatet er ikke

gnet til belysning av rom i husholdningen.
Formalet med denne lampen er & hjelpe
brukeren til & kunne se maten.

Lampene som brukes i dette apparatet skal
kunne tale ekstreme fysiske tilstander slik som
emperaturer pa over 50 °C.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pzre:
1. Koble produktet fra stremforsyningen.

3. Trekk ut ovnslampen fra sokkelen, og skift den ut
med en ny.
4, Sett pé plass glassdekselet.

Hvis ovnen din er utstyrt med en firkantet pzre:

1. Koble produktet fra stremforsyningen.

2. Fjern stekestativene som forklart. Se Rengjare
ovnen, side 30.

3. Fjern det beskyttende glassdekselet med en

skrutrekker.

4. Trekk ut ovnslampen og skift den ut med en ny.
5. Installer glassdekselet og deretter stekestativet.
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Feilsgking

Ovnen avgir damp ndr den er i bruk.
o Det er normalt at damp kommer ut under bruk. >>> Dette er ingen feil.
Produktet avgir metallstay under oppvarming og nedkjsling.
o Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stey. >>> Dette er ingen feil.
Produktet virker ikke.
o Stremsikringen er defekt eller har blitt utlgst. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
skift ut eller tilbakestill dem.
o Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.
o Knappene/knottene/tastene pa kontrollpanelet fungerer ikke. >>> Nakkelldsen kan veere aktivert.
Vennligst deaktiver den. (Se: Bruk av tasteldsen, side 24)
Dvnslyset virker ikke,
o Qvnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnspeeren.
o Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.
Ovnen varmes ikke opp.
o Funksjone og/eller temperaturen er ikke innstilt. >>> Still inn funksjonen og temperaturen med
funksjons- og/eller temperaturknotten/tasten.
o Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.
Forhgr deg med den autoriserte
erviceagenten eller forhandleren der du har
kigpt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har gjennomfart

instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri
forsek pé & reparere et defekt produkt selv.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank flir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder nitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Sachschdden kommen kann.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder

6 Warnung vor Stromschldgen.

Warnung vor Brandgefahr.

ft Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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HWichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fUr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerldsslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspruche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
kOrperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grandlich mit der sicheren
Bedienung des Gerétes vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten durfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgeflnrt
werden.

¢ |nstallation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
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autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

e Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschédigungen
aufweist.

¢ Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

e Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!

e SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung vornehmen.
Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen



Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!
Bertihren Sie den Stecker niemals
mit feuchten oder gar nassen
Handen! Trennen Sie das Kabel
niemals durch Ziehen am Kabel;
greifen und ziehen Sie immer am
Stecker.

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermaoglicht werden.

Die Rickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht berihrt;

andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentir und
Rahmen ein; flhren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schéden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

Das Gerdt und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine Heizelemente
bertihren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
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vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil3 werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerédt heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
berlhren.

e Darauf achten, dass keine
Beltiftungsschlitze blockiert
werden.

e Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.

e Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschadigen.

e /ur Reinigung der Backofen-
Glastir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.

e /ur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;

6/DE

andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentlre nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtticher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei getffneter Tur
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer



hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehor
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
tberschiissige Bereiche des
Backpapiers, die Uber das
Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens berihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
fir das Backpapier angegebenen
Werte Ubersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.

Zur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Gerat
abgeschaltet ist.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.

Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fur den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hangen
Sie keine Kichentticher,
Handtticher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

Verschiedene Teile des Gerates
werden wahrend des Gebrauchs
heiB. Daher kleine Kinder vom
Gerét fernhalten.
Verpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
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Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr fur Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerét
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Wenn die Ofenttr geoffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofenttroder
die Turscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgeréte entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeraten:

Dieses Produkt erflllt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fiir elektrische und
elekironische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeréten ab. lhre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Néhe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen geféahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.



a Atlgemeine Informationen
Gerateiibersicht

7 6 5

1 Gitterrost 7 Wasseraustrittséffnungen
2 Einschiibe 8 Einschubpositionen
3 Backblech 9 Wasserstandanzeige
4 Backofenttir 10 Wasserbehélter
5 Griff 11 Bedienfeld
6 Dampfaustritt

1 2 3 4 5 6 7

12 11 10 9 6 8
1 Ein-/Austaste 8 Lebensmittelauswahltaste
2 Programmwahltaste 9 Textanzeige
3 Funktionsanzeige 10 Lebensmittelauswahl
4 Uhrzeitanzeige 11 Temperatur/Gewicht- und Schnellheiztaste
5 Temperatur-/Gewichtsanzeige 12 Zeiteinstelltaste
6 Temperatur/Zeit erhdhen/vermindern-Tasten
7 Start-/Stopptaste
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Lieferumfang

e nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehér mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht sémtliches in
der Anleitung erwahntes Zubehdr mit Ihrem
Gerat geliefert wird.

—_

Bedienungsanleitung

2. Backblech

Flr Backwaren, Tiefklihlgerichte und groBe
Braten.

3. Tiefes Backblech/Tropfschale
Flir Geback, groBe Braten, Gerichte mit viel
um Fettauffangen beim Grillen.

4. Kuchenblech
Fir Geback wie Kekse, Biskuits und Kuchen.

5. Gitterrost
Zum Résten und Grillen und als Unterlage fiir
Behélter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden kénnen.
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Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiiben darauf,
dass die Stifte am riickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost berihren.




Technische Daten

' p/Kabelg .
3x1,5mm

Garraumleuchte 15/25 W

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden geméaB der Richtlinie EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter {iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird geméas Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerdt mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

**Siehe Installation, Seite 12.

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kénnen Angaben am Produkt oder in der begleitenden
ich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter
andern. Laborbedingungen unter Berlicksichtigung der

zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte]
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates abweichen.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kdnnen

twas vom tatséchlichen Aussehen des
Gerétes abweichen.
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K] Installation

Gerat vom ndchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schiden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erlschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
er elektrischen und Anschliisse sind Sache
es Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerédtes muss in
Ubereinstimmung mit smtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Geréat vor der Installation auf eventuelle,

sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht installiert

werden.
Beschédigte Gerate miissen grundsatzlich als

Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Gerdt ist fiir den Einbau in handelstibliche
Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Gerat und
angrenzenden Kiichenwanden und -mdbeln muss ein

12/DE

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der ndchsten Seite (Angaben in mm)..

e (Qberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Kiichenmdbel miissen waagerecht ausgerichtet
und fixiert sein.

e Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.

e Tragen Sie das Gerdt grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

tellen Sie das Gerat nicht neben Kiihl- oder
Gefriergerdten auf. Die Warmeabgabe des
Gerétes flihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kilhlgeréate.

Missbrauchen Sie die Ttir/den Tiirgriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Geréates.

Bei Geraten mit Drahtgriffen schieben Sie die
Griffe nach dem Transport des Gerates wieder
in die Seitenwande zuriick.




590

595

550

*

Minimum

Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerét an eine geerdete

Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer

Sicherung passender Stromstérke abgesichert wird,

siehe dazu den Abschnitt , Technische Daten®. Lassen

Sie die Erdung in jedem Fall von einem qualifizierten

Elektriker vornehmen oder tberpriifen. Der Hersteller

haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.
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GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmit,

geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréateteilen in Berlihrung
kommen.
Beschadigte Netzkabel missen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschldgen,
Kurzschliissen und Branden kommen!

e Der Anschluss muss gemaB nationalen Richtlinien
erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten auf
dem Typenschild des Gerétes (ibereinstimmen. Das
Typenschild finden Sie nach Offnen der Ofentiir an
der Unterseite des Gerétes.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben im
Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zuganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht Giber das Gerat hinweg verlegt werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Gerét installieren

1. Schieben Sie den Backofen in die vor-gesehene
Nische/Kiichenschrank, richten Sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt oder
eingeklemmt wird.

Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zwei Schrauben.
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Bei Geraten mit Liifter

1 Liifter
2 Bedienfeld
3 Tir

Der integrierte Liifter kiihlt den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerates.

Der Kiihlungslfter lduft auch nach dem
bschalten des Backofens noch etwa 20 bis

30 Minuten lang nach.

Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert

zubereiten, schaltet sich gemeinsam mit den

restlichen Funktionen auch der Lifter zum

Ende der Garzeit ab.

Endkontrolle

1. Schalten Sie die entsprechende Sicherung ein.

2. Priifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie das
Gerat kiinftig transportieren miissen. Halten Sie sich
an die Hinweise auf dem Karton. Falls Sie den
QOriginalkarton nicht mehr besitzen sollten,
verpacken Sie das Gerat in Luftpolsterfolie oder
starken Karton, anschlieBend gut mit Klebeband
sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschadigungen der Ofentiir fiihren, schiitzen Sie
die Ofentiir von innen mit einem passenden Stiick
Karton. Fixieren Sie die Ofentiir mit Klebeband.

e Verwenden Sie die Tiir/den Tiirgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerates.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerét
b, bewegen Sie das Gerat grundséatzlich in
ufrechter Position.

Bewegen und verschieben Sie das Gerat nicht,

wenn sich Wasser darin befindet. Lassen Sie

das Wasser immer zuvor ab.

Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Transport
genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschédigungen gekommen ist.




I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Wérme
besser.

e Lassen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

*  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentir.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies méglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

1 2 3 4

e (rbBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wahrend der Zubereitung moglichst auf ein
Offnen der Backofentir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

21 20

19 18

Ein-/Austaste

Programmwahltaste
Temperaturfihlersymbol (*)
Tlrsperresymbol ()

Uhrzeitanzeige
Temperatur-/Gewichtsanzeige
Temperatursymbol

Schnellheizensymbol (Schnellheizen)
Start-/Stopptaste

10 Lebensmittelauswahltaste

11 Temperatur/Zeit erhéhen/vermindern-Tasten
12 Textanzeige

13 Lebensmittelauswahl

14 Einstellungssymbol

15 Alarmsymbol

16 Garzeitendesymbol

17 Garzeitsymbol

18  Dampfgarensymbol ()

19 Funktionsanzeige

20  Temperatur/Gewicht- und Schnellheiztaste

O©OoO~NOOh~wnN =

17 16 15 14 13 12 11 10

21 Zeiteinstelltaste

* Variiert je nach Produktmodell.

SchlieBen Sie die Stromversorgung an, schalten Sie
die entsprechende Sicherung ein.

Die Sprache muss vor dem Einstellen der Zeit
ausgewdahlt werden.

Die Sprache muss vor dem Einstellen der Zeit
ausgewdahlt werden.

o P

A

v

® c English

Beim ersten Einschalten des Ofens erscheint
L,English” in der Textanzeige (12). Wéhlen Sie die
gewiinschte Sprache mit /NN (11). (10)

Bestétigen Sie die Sprachauswahl mit .
15/DE



Die Sprachauswahl erscheint nur beim ersten
Einschalten. Im ,Einstellungen“-Menti kdnnen
ie die Sprache zu einem spéateren Zeitpunkt
bei Bedarf auch wieder andern.
Einstellungsmend, Seite 30.

Zeit einstellen

N

10:30

® ¢ Unrzeit einstellen » v

Nachdem Sie die Sprache ausgewdahlt haben,
erscheint ,Zeiteinstellung” in der Textanzeige (12).
Geben Sie die aktuelle Unhrzeit mit /NN (11) ein,

Die Uhrzeit muss eingestellt werden, bevor Sie
en Backofen benutzen kénnen. Solange die
eit nicht eingestellt wird, leuchtet das

Einstellungen-Symbol (14) weiter. Das Symbol

verschwindet nach der Zeiteinstellung.

Erstreinigung des Gerites

Durch bestimmte Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflachen des Gerétes beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Gerdteoberflichen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,

schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise

werden sémtliche Riicksténde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Geréat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Bertihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

16/DE

Backofen-Funktion

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehér (z. B. Backbleche

und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

SchlieBen Sie die Backofentir.

. Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze".

Wahlen Sie die héchste Backofentemperatur;

siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 18"

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 18"

So reinigen Sie das Dampfsystem:

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentir.

3. Wahlen Sie die ,Dampf + Umluft“-Funktion.

4, Geben Sie 350 ml Wasser in den Wasserbehélter
(2). Siehe "Betriebsarten, Seite 20" — ,Dampf +
Umluft“-Funktion.

5. Lassen Sie den Backofen etwa 1 Stunde lang

arbeiten. Berlihren Sie die Taste g wann

e

immer ,Dampf:
erscheint.
6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 18"
Grill-Funktion
1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
2. SchlieBen Sie die Backofentir.
3. Wahlen Sie die Einstellung ,Grill, groB“.
4. Wahlen Sie die hdchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 31".
Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang heizen.
Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 31"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es Uber
mehrere Stunden zu Rauch- und
(Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Lilften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gertiche schnell abziehen kénnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.

driicken* in der Anzeige

2l




B Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Geréat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Bertihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen flihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.
Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.
Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e \Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heif ist.

e Halten Sie die Backofentiir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Fine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten I&nger zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichméBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller moglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und

trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e \Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

17/DE



So bedienen Sie den Backofen
Bedienfeld

O©CoOoO~NOOThwnN =

1 2 3 4

21 20

19 18

Ein-/Austaste

Programmwahltaste
Temperaturfihlersymbol (*)
Tirsperresymbol (*)

Uhrzeitanzeige
Temperatur-/Gewichtsanzeige
Temperatursymbol
Schnellheizensymbol (Schnellheizen)
Start-/Stopptaste
Lebensmittelauswahltaste
Temperatur/Zeit erhdhen/vermindern-Tasten
Textanzeige

Lebensmittelauswahl
Einstellungssymbol

Alarmsymbol

Garzeitendesymbol

Garzeitsymbol

Dampfgarensymbol (*)
Funktionsanzeige
Temperatur/Gewicht- und Schnellheiztaste
Zeiteinstelltaste

Variiert je nach Produktmodell.

Aktuelle Uhrzeit einstellen
Die Uhrzeit lasst sich bei Bedarf jederzeit neu
ginstellen.

1.

Zum Einstellen der aktuellen Uhrzeit driicken Sie
die Zeiteinstellungstaste (21) bei ausgeschaltetem
Ofen dreimal, bis ,Uhrzeit einstellen in der
Anzeige (12) erscheint.

Geben Sie die aktuelle Unhrzeit mit /NN (11)
ein.

18/DE

17 16 15 14 13 12 11 10

N

°F 030

® ¢ Unrzeit einstellen » v

Nach weniger als 20 Minuten andauernden

tromausfallen muss die Uhrzeit nicht neu
eingestellt werden. Die Uhrzeit kann nur
eingestellt werden, wenn der Ofen nicht
arbeitet.

i

Temperatur und Betriebsart einstellen

1.

Schalten Sie den Ofen mit der Ein-/Austaste (1)
ein. Beim Einschalten erscheinen die Ober- und
Unterhitze-Symbole in der Funktionsanzeige (19),
,Ober-/unterhitze” erscheint in der Textanzeige
(12). In der Temperatur-/Gewichtsanzeige (6) wird
die empfohlene Temperatur dargestellt. In der
Funktionsanzeige (19) leuchten Symbole flir aktive
Heizelemente und empfohlene Einschubposition
auf.

0 Pr—

5
i
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© ¢ Ober— Unterhitze

1815 200°

v

enn innerhalb 20 Sekunden keine
Einstellungen vorgenommen werden,
chaltet sich der Ofen automatisch ab.




2. Wahlen Sie mit /\/ \/ (11) den gewiinschten
Betriebsmodus.

Nach der Funktionsauswahl kénnen Sie ,Temperatur®,

LGarzeit’, ,Garzeitende” und

»Schnellheizen® einstellen.

3. 2. Wechseln Sie mit der Temperatur/Gewicht- und
Schnellheiztaste (20) zur Temperaturanzeige.

4. Driicken Sie /NN (11), bis die gewiinschte

Temperatur in der Temperatur-/Gewichtsanzeige

(6) erscheint.

© P 1815 200° "
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® T TempPeratur

5. Starten Sie die gewtlinschte Ofenfunktion mit der
Start-/Stopptaste (9). ,Garen“ erscheint in der
Anzeige.

© ® 1815 200° "
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Falls die Backofentiir im Betrieb gedffnet
wird, erscheint die Warnung , T(ir offen” in
der Anzeige.

Backofen ausschalten

Schalten Sie den Ofen mit der Ein-/Austaste (1) aus.
Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens bertihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofentir
problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill
am besten.

Funktionstabelle

In der Funktionstabelle finden Sie sdmtliche
Ofenfunktionen mitsamt den jeweiligen Maximal- und
Minimaltemperaturen.

Die Funktionen kénnen je nach Modell
unterschiedlich ausfallen.

©]

us Sicherheitsgriinden ist die maximale
Garzeit bei sémtlichen Betriebsarten (mit
usnahme von Warmhalten und
Niedertemperaturgaren) auf 6 Stunden
begrenzt.

o

enn Sie Einstellungen andern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige.

1

Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den Ofen
Iso wieder neu einstellen.

©)

olange der Ofen arbeitet, kann die aktuelle
Uhrzeit nicht eingestellt werden.

|

Falls Sie innerhalb 20 Sekunden keine
Einstellungen vornehmen, schaltet sich der
Ofen automatisch ab.

)

Die Ofenbeleuchtung leuchtet beim Offnen der
Ur auch dann auf, wenn der Ofen
bgeschaltet ist.
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Reinigungsposition (*)
Temperaturfihlersymbol (*)
Einschubpositionen
Unterhitze
Dampfgarensymbol (*)
Schnellheizliifter
Schnellheizelement
Tlrsperresymbol ()
Grillheizelement

Oberhitze
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Garen mit Umluft

Durch den Liifter wird heiBe Luft vom hinteren
Heizelement mit hoher Geschwindigkeit im Backofen
verteilt. Diese Betriebsart eignet sich zum Garen auf
unterschiedlichen Einschubebenen; in den meisten
Fallen ist kein Vorheizen erforderlich. Mehrere Bleche
konnen verwendet werden.

© P 118:20 180° "
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® © HeiBluft+ fol

Die Funktionen kdnnen je nach Modell
unterschiedlich ausfallen.

» qoei gedffneter Backofentir schaltet sich der
l L(ifter ab, damit die heiBe Luft im Inneren

Niedertemperaturgaren/Oko- 160-220

| Warmhalten ] 60 | 40-100 erbleibt.
e
I 3D - Kochen

Betriebsarten
Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Gerdtemodell etwas abweichen.
Ober-und Unterhitze
Das Gargut wird gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich beispielsweise
fiir Kuchen, Geback und Aufldufe. Nur ein Blech
verwenden.

© P ~]1815 200"
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® ¢ Ober—Unterhitze

S

Oberhitze, Unterhitze und Umluft sind in Betrieb. Das
Gargut wird gleichmaBig und schnell von allen Seiten
egart. Nur ein Blech verwenden.

. 1820 205¢ A pi
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® ¢ 30— Kochen

LV

Pizzastufe
Bei dieser Betriebsart werden Unterhitze und Umluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt. Besonders zum

Ober-und Unterhitze + Umluft

Durch den Liifter wird heiBe Luft von den oberen und
unteren Heizelementen gleichméBig und schnell im
Backofen verteilt. Nur ein Blech verwenden.

© P =185 MI5*""
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Backen von Pizza geeignet.

. 18:20 21 cA M
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Grill, groB + Umluft

Durch den Liifter wird heiBe Luft vom Grillelement
sehr schnell im Inneren des Backofens verteilt. Diese
Betriebsart eignet sich insbesondere zum Grillen
gréBerer Fleischmengen.



Grill, groB + Umluft

© P == 1030 200° """
® ¢ Umlufterill groB v

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe Portionen auf
dem richtigen Einschub direkt unter das
Grillelement.

Stellen Sie die maximale Temperatur ein.
Wenden Sie das Grillgut nach der Halfte der
Garzeit.

Grill, groB

Der groBe Grill an der Oberseite des Backofens ist in
Betrieb. Diese Betriebsart eignet sich inshesondere
zum Grillen groBerer Fleischmengen.

Niedertemperaturgaren/Oko-Umluft

Wenn Sie Strom sparen méchten, kdnnen Sie diese
Funktion statt der (iblichen Umluft-Funktion im
Temperaturbereich 160 bis 220 °C nutzen. Die
Garzeit verldngert sich dabei allerdings ein wenig.
Bitte entnehmen Sie die entsprechenden Garzeiten
der Tabelle ,Niedertemperaturgaren/Oko-Umluft".

® PII— . AN
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Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich das untere
Heizelement eingesetzt. Geeignet z. B. fir Pizza und
zum Nachbrdunen von unten.

10:30 280~ A i

® ‘¢ Flichengrill fy

© P 11815 180"
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® ¢ Unterhitze

v

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe Portionen auf
dem richtigen Einschub direkt unter das
Grillelement.

Stellen Sie die maximale Temperatur ein.
Wenden Sie das Grillgut nach der Halfte der
Garzeit.

Grill
Der Kleine Grill an der Oberseite des Backofens ist in
Betrieb. Geeignet zum Grillen und Uberbacken.

® P ==10.30 28
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® ¢ @rill Lve

e Stellen Sie kleine bis mittelgroBe Portionen auf
dem richtigen Einschub direkt unter das
Grillelement.

Stellen Sie die maximale Temperatur ein.
Wenden Sie das Grillgut nach der Halfte der
Garzeit.

Warmhalten

Hiermit kénnen Sie Speisen bei niedriger Temperatur
{iber einen langeren Zeitraum bis zum Servieren
warmhalten.

© P,f_ . < AN
[ s0°

® ¢ UWarmhalten v

Niedertemp.garen

Zur schonenden Zubereitung von Gerichten bei
geringerer Temperatur und verldngerter Garzeit (10
— 15 Stunden).

© P —]1815 100< "
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Auftauen

Der Backofen wird nicht beheizt. Nur der Liifter (in
der Riickwand) arbeitet.

Gefrorene Lebensmittel werden langsam bei
Zimmertemperatur aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekiinlt.

orr 85
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® Auftauen v g

Dampfturbo

Zusétzlich zum Umluftbetrieb bei 150 — 280 °C
kénnen Sie auch Dampf zugeben, wenn der Backofen
die voreingestellte Temperatur erreicht hat. Die
Garzeit verlangert sich dabei allerdings ein wenig.

Mit dieser Option bereiten Sie Gerichte nach eigenen
Wiinschen, abweichend von den automatischen
Vorgaben, zu.

o P18, AN
=0 18:20 19

® ¢ DampfHHeiBluft+ .

1. Drlicken Sie die Taste (1).

2. Schieben Sie das Gericht in den Backofen.

3. Wihlen Sie ,Dampf + Umluft* mit den Tasten
/N /\/ (11) aus. Starten Sie das Gert
anschlieBend mit der Start-/Stopptaste (9). Falls
kein Wasser in das Gerédt eingefiillt wurde,
erscheint die Meldung ,350 ml Wasser
einf.” in der Anzeige. Fillen Sie mit dem
mitgelieferten Behdlter Wasser in den Backofen,
bis der Signalton erklingt. Siehe Wasser
einfillen. Wenn genug Wasser eingefiillt wurde,
erscheint ,Tiir ge6ffnet" in der Anzeige.

erwenden Sie im Dampfsystem nichts
nderes als Trinkwasser.

SchlieBen Sie die Tiir; ,Garen" erscheint in der

Anzeige. ,Dampf: driicken” wird angezeigt,
sobald die voreingestellte Temperatur erreicht wird.

Mit der Taste wird 5 Minuten lang Dampf in
den Backofen abgegeben. Wahrend der gesamten
Garzeit kbnnen Sie bis zu dreimal Dampf abgeben.

22/DE

Dampfturbo

Nach dem Garen muss das restliche Wasser
i abgelassen werden. Siehe Kochbuch-

Funktionen, Seite 27, Wasser ablassen.

Dampfreinigung

Dieser Modus dient zum Aufweichen von
Verschmutzungen, die sich beim Garen

angesammelt haben. Siehe Dampfreinigung, .

®© P !,“ww 19.20 A 9
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Das Bedienfeld
1 2 3 4
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21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 1 10
Ein-/Austaste : :
Programmwahltaste P ﬂ i Pl
Temperaturfiihlersymbol () @ g 0.'0 EDU
Tiirsperresymbol (%) ¥ E—
Uhrzeitanzeige e N
Temperatur-/Gewichtsanzeige @ ¢ Harzeit v
Temperatursymbol ’
Schnellheizensymbol (Schnellheizen) 5. Geben Sie die Speisen in den Ofen, schlieBen Sie
Start-/Stopptaste die Ofentr.

Lebensmittelauswahltaste 6. Zum Einstellen der Temperatur driicken Sie die
Temperatur/Zeit erhéhen/vermindern-Tasten Temperatur-/Gewicht- und Schnellheiztaste (20),
Textanzeige bis ,Temperatur* in der Anzeige erscheint.
Lebensmittelauswahl 7. Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit den
Einstellungssymbol Tasten /N / N/ (11) ein.

Alarmsymbol 8. Starten Sie das Gerat mit der Start-/Stopptaste (9).
Garzeitendesymbol ,Garen* erscheint in der Anzeige.
g:rréglftgszgﬁg;mbol “ » Der Ofen heizt sich bis zur vorgegebenen
Funktionsanzeige Temperatur auf und hélt diese Temperatur bis zum

Temperatur/Gewicht- und Schnellheiztaste
Zeiteinstelltaste
Variiert je nach Produktmodell.

Halbautomatischer Betrieb
Bei dieser Betriebsart kdnnen Sie vorgeben, wie lange
der Ofen arbeiten soll (Garzeit).

1.

2.

3.

Schalten Sie den Ofen mit der Ein-/Austaste (1)
ein.

Wihlen Sie die gewlinschte Funktion mit den
Tasten /NN (11).

Zum Einstellen der Garzeit driicken Sie die
Zeiteinstelltaste (21), bis ,Garzeit" in der Anzeige
(12) erscheint. Das Garzeitsymbol (17) beginnt zu
blinken.

Stellen Sie die Garzeit mit /NN (11) ein. Das
Garzeitsymbol (17) leuchtet nach dem Einstellen
der Garzeit auf.

eingestellten Garzeitende. Wahrend des Garens bleibt
die Ofenbeleuchtung eingeschaltet.

obald die voreingestellte Temperatur erreicht
ist, leuchten sémtliche Segmente der
Ofentemperaturanzeige (7) auf.

9. Nach Ablauf der Garzeit erscheint ,Guten Appetit.

10.

11.

Mit > fortsetzen® in der Anzeige, Sie horen
einen Signalton.

Zum Abstellen des Alarmsignals driicken Sie eine
beliebige Taste. Wenn Sie die Start-/Stopptaste (9)
betétigen, arbeitet der Ofen in der ausgewahlten
Betriebsart weiter. Der Signalton schaltet sich ab.
Wenn Sie die Start-/Stopptaste (9) nicht betatigen,
schaltet sich der Ofen automatisch ab, die Uhrzeit
wird angezeigt.
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Vollautomatischer Betrieb

Bei dieser Betriebsart kdnnen Sie Garzeit und

Garzeitende vorgeben.

1. Schalten Sie den Ofen mit der Ein-/Austaste (1)
ein.

2. Wahlen Sie die gewiinschte Funktion mit den
Tasten /NN (11).

3. Zum Einstellen der Garzeit driicken Sie die
Zeiteinstelltaste (21), bis ,Garzeit" in der Anzeige
(12) erscheint. Das Garzeitsymbol (17) beginnt zu
blinken.

4, Stellen Sie die Garzeit mit /NN (11) ein.

» Das Garzeitsymbol (17) leuchtet nach dem Einstellen

der Garzeit auf.

5. Zum Einstellen des Garzeitendes drlicken Sie die

Zeiteinstelltaste (21) mehrmals kurz, bis

,Endzeit” in der Anzeige (12) erscheint. Das

Garzeltendesymbol (16) beginnt zu blinken.

IBE’UE’U o

® ¢ Endzeit 3v 4

6. Stellen Sie das Garzeitende mit /N/N/ (11) ein.
» Nach der Einstellung des Garzeitendes erscheint das
Garzeitendesymbol (16) in der Anzeige.

7. Geben Sie die Speisen in den Ofen, schlieBen Sie
die Ofentir.

8. Zum Einstellen der Temperatur driicken Sie die
Temperatur-/Gewicht- und Schnellheiztaste (20),
bis , Temperatur” in der Anzeige erscheint.
Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit den
Tasten /N / \/ (11) ein.

9. Starten Sie das Gerét mit der Start-/Stopptaste (9).

,Warten“ erscheint in der Anzeige.
» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit
anhand von Garzeitende und Garzeit automatisch.
10. Beim Erreichen der Startzeit wird der ausgewahlte
Betriebsmodus automatisch eingestellt,
,Garen" erscheintin der Anzeige, der Ofen wird
auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese

Temperatur wird bis zum Garzeitende beibehalten.

Wahrend des Garens bleibt die Ofenbeleuchtung
eingeschaltet.
Sobald die voreingestellte Temperatur
erreicht ist, leuchten samtliche Segmente
der Ofentemperaturanzeige (7) auf.

11.Nach Ablauf der Garzeit erscheint ,Guten Appetit.

Mit > fortsetzen“ in der Anzeige, Sie horen
einen Signalton.
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12. Zum Abstellen des Alarmsignals driicken Sie eine
beliebige Taste. Wenn Sie die Start-/Stopptaste (9)
betétigen, arbeitet der Ofen in der ausgewahlten
Betriebsart weiter. Der Signalton schaltet sich ab.

13. Wenn Sie die Start-/Stopptaste (9) nicht betatigen,
schaltet sich der Ofen automatisch ab, die Uhrzeit
wird angezeigt.

Falls Sie die halbautomatische oder
utomatische Programmierung wieder
bbrechen mdchten, miissen Sie die

Garzeit zuriicksetzen. Alternativ konnen

Sie den Ofen auch mit der Ein-/Austaste

(1) abschalten.

Schnellheizen

Mit der Schnellheizen-Funktion bringen Sie den Ofen
schneller auf die gewlinschte Temperatur; sehr
praktisch beim Vorheizen.

Bei den Betriebsarten Auftauen,
Niedertemperaturgaren und Warmhalten kann
die Schnellheizen-Funktion nicht ausgewahit
werden. Bei einem Stromausfall wird die
Schnellheizen-Funktion wieder aufgehoben.

Wihlen Sie die gewlinschte Betriebsart; anschlieBend:

1. Driicken Sie die Temperatur/Gewicht- und
Schnellheiztaste (20) mehrmals kurz
hintereinander, bis ,Schnellheizen aus” in der
Anzeige erscheint.

2. Driicken Sie /\ (11) — ,Schnellheizen ein* wird
angezeigt. Das Schnellheizen-Symbol (8) leuchtet.

® P r’m'lagg L:Ugc N
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» Das Schnellheizen-Symbol (8) erlischt, sobald der

Ofen die gewiinschte Temperatur erreicht hat. Der

Ofen wechselt nun zu der Betriebsart, die vor dem

Einschalten der Schnellheizen-Funktion ausgewahlt

wurde.

3. Zum Abschalten der Schnellheizen-Funktion
drlicken Sie die Temperatur/Gewicht- und
Schnellheiztaste (20) mehrmals kurz, bis
»Schnellheizen ein” in der Anzeige erscheint.

4. Driicken Sie /N (11) — ,Schnellheizen
aus" wird angezeigt.
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» AnschlieBend erlischt das Schnellheizen-Symbol (8).
Tastensperre Kindersicherung

Die Tastensperre verhindert die unerwiinschte
Bedienung des Ofens.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die
Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur
Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise sinnvoll,
wenn Sie Speisen nach einer bestimmten Zeit wenden
miissen. Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird ein
Tonsignal ausgegeben.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
tunden und 59 Minuten eingestellt werden.

So stellen Sie den Alarm ein:

Die Tastensperre kdnnen Sie im laufenden
Betrieb verwenden und auch dann, wenn der
Ofen nicht arbeitet. Auch bei aktiver
Tastensperre lasst sich der Ofen nach wie vor
mit der Ein-/Austaste (1) abschalten.

Tastensperre einschalten

1. Driicken Sie die Zeiteinstelltaste (21) wiederholt,
bis , Tastensperre aus"“ in der Anzeige erscheint.

2. Aktivieren Sie die Tastensperre mit der Taste /\
(11). Nach der Aktivierung erscheint
,1astensperre ein“ in der Anzeige.
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» Bei aktiver Tastensperre leuchtet die Meldung
»1astensperre aktiv* auf, wenn Tasten betétigt werden
(mit Ausnahme von \/).

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach einem
tromausfall bleibt die Tastensperre weiterhin

eingeschaltet.

Tastensperre ausschalten

1. Schalten Sie die Tastensperre mit der Taste \/
(11) ab. ,Tastensperre aus" erscheint in der
Anzeige.
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Alarmfunktion

Sie kdnnen die Alarmfunktion des Geréates als
Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas
erinnern lassen mochten.

N
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1. Drlicken Sie die Zeiteinstelltaste (21) wiederholt,
bis das Alarmsymbol (15) in der Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die gewiinschte Zeit mit den Tasten
/\/\/ (11) ein. Nach der Einstellung leuchtet
das Alarmsymbol (15) in der Anzeige weiter.

3. Nach Ablauf der Alarmzeit blinkt das Alarmsymbol,
ein Tonsignal erklingt.

4. Durch Betétigen einer beliebigen Taste stellen Sie
das Tonsignal ab.

So heben Sie den Alarm auf:

1. Driicken Sie die Zeiteinstelltaste (21) wiederholt,
bis das Alarmsymbol (15) in der Anzeige erscheint.

2. Driicken Sie #\ (11), bis "00:00" in der Anzeige
erscheint.
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Garzeitentabelle Backen und Braten

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als Der erste Einschub ist der untere Einschub.
Richtwerte dienen. Zeitangaben kdnnen

aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und lhren eigenen Vorlieben
abweichen.

Backpapier*
ot | G | = e o

Pute (5.5 kg) Einschub 1 25 Min. bei 250 max., 150 ... 210
dann 180 ... 190

Wenn Sie mit zwei Blechen gleichzeitig arbeiten, wdhlen Sie den oberen Einschub fiir das tiefe, den unteren Einschub fiir das andere Blech.
* Wir empfehlen, den Ofen grundsatzlich vorzuheizen.

(**) Wenn vorgeheizt werden muss, lassen Sie den
Ofen zu Beginn vorheizen, bis das
Ofentemperatursymbol (8) den letzten Wert erreicht
hat.
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Niedertemperaturgaren/Oko-Umluft

erdndern Sie die Temperatureinstellung nach
Beginn des Garens nicht mehr, wenn Sie
Niedertemperaturgaren/Oko-Umluft nutzen.

Halten Sie die Backofenttir beim
Niedertemperaturgaren/Oko-Umluft
geschlossen.

Fleischauflauf Einschub 1 .ﬂ. 100...120

6 bis 7 Minuten lang vorheizen.

WeiBes und rotes Fleisch muss vor dem Niedertemperaturgaren kréftig von beiden Seiten angebraten

werden.

WeiBe Bohnen werden vor dem Niedertemperaturgaren 30 Minuten lang gekocht. Bohnen aus der Dose

miussen nicht vorgekocht werden.

Durch Abdecken der Gargeschirrs ldsst sich die Garzeit in den meisten Féllen verkiirzen.

Tipps zum Kuchenbacken

e Falls Gebéck zu trocken wird, erhdhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas ldnger mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verldngern daftir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

e Falls Gebéck zu trocken wird, erhdhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, OI, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen benétigen,
achten Sie darauf, dass das Gebéck nicht iber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebdck an der Oberseite gut gebrdunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fliissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Flissigkeitsmischungen gleichmaBig zwischen

den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichméBige Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
ubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht

ausreichend gebrdunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behalter
sorgen dafiir, dass nicht zu viel Fllissigkeit
verloren wird.

e Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das GemUise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

Kochbuch-Funktionen

Lebensmittelfunktionen auswéhlen

Im Lebensmittelmenti finden Sie Gerichte, die von
professionellen Kéchen zusammengestellt und im
Speicher des Gerétes abgelegt wurden.

In diesem Meni werden Temperatur, Einschubposition,
Gewicht und sonstige Funktionen automatisch
festgelegt.

Gewicht und Garzeit kénnen Sie dabei individuell
abéandern.

So wihlen Sie die Kochbuch-Funktionen:
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1. Schalten Sie den Ofen mit der Ein-/Austaste (1)
ein.

2. Wihlen Sie die Lebensmittelfunktion mit der
Programmauswahltaste (2). Nun erscheint
»Kuchen/Brot/Torten” in der Anzeige, die
Lebensmittelauswahl (13) wird markiert.

© P 10:35
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3. Wahlen Sie mit den Tasten /N / \/ (11) das
gew(inschte Lebensmittel-Hauptmeni (Kuchen /
Brot / Torten, Gefliigel, Fleisch, Fisch,
Spezialgerichte, Spezial).

4. Besttigen Sie das ausgewahlte Hauptmenii mit
der Lebensmittelauswahltaste (10).

5. Waéhlen Sie die gewiinschte Speise (Kekse,

Kuchen, Kleinkuchen etc.) mit /N\/ N/ (1),
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6. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.
7. Starten Sie das Gerat mit der Start-/Stopptaste (9).
,Garen* erscheint in der Anzeige.
Falls Sie die Start-/Stopptaste (9) nicht
innerhalb 20 Sekunden betatigen, schalte
sich der Ofen ab.
8. Nach Abschluss des Garens leuchtet ,Guten
Appetit!* auf, Sie hdren einen Signalton.

Zum Abstellen des Alarmsignals driicken
Sie eine beliebige Taste.

enn beim Durchblattern der

erschiedenen Gerichte ,Zuriick" in der

nzeige erscheint, kdnnen Sie damit
wieder zum nachsthéheren Menli zuriick
wechseln. Zur Riickkehr zum
nachsthéheren Meni driicken Sie die
Lebensmittelauswahltaste (10).

Bevor Sie die Zubereitung tiber das Lebensmittelmenti

starten, kénnen Sie zuvor das Gewicht des

ausgewahlten Gerichtes festlegen. Dazu fiihren Sie

einfach die folgenden Schritte aus:

1. Driicken Sie die Temperatur/Gewicht- und
Schnellheiztaste (20), bis die Gewichtsanzeige
blinkt.
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2. Stellen Sie das gewiinschte Gewicht mit den
Tasten /N / \/ (11) ein.

Bevor Sie die Zubereitung tber das Lebensmittelmenti

starten, kdnnen Sie zuvor das Gewicht des

ausgewahlten Gerichtes festlegen. Dazu fiihren Sie
einfach die folgenden Schritte aus:

1. Driicken Sie die Temperatur/Gewicht- und
Schnellheiztaste (20), bis die Gewichtsanzeige
blinkt.

2. Stellen Sie das gewiinschte Gewicht mit der Taste
(11) ein.

Lebensmittelauswahlmenii:

Dies kann je nach Modell unterschiedlich ausfallen.

Grillhdhnchen | Auflauf Fischfilet

Merlan
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So wahlen Sie die Dampfgaren-

Lebensmittelfunktionen:

1. Schalten Sie den Ofen mit der Ein-/Austaste (1)
ein.

2. Driicken Sie die Programmauswahltaste (2)
wiederholt, bis das Dampfgarensymbol (18) in der
Anzeige erscheint. Nun erscheint
»Kuchen/Brot/Torten“ in der Anzeige.

3. Wahlen Sie mit den Tasten /N / \/ (11) das
gew(inschte Lebensmittel-Hauptmenii (Kuchen /
Brot / Torten, Geflligel, Fleisch, Fisch,
Spezialgerichte, Spezial).

4. Besttigen Sie das ausgewahlte Hauptmenii mit
der Lebensmittelauswahltaste (10).

5. Wahlen Sie die gewiinschte Speise (Kekse,

Kuchen, Kleinkuchen etc.) mit /N / N\ (11).

Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

Starten Sie das Gerat mit der Start-/Stopptaste (9).

,350 ml Wasser einf.” erscheint in der Anzeige.

Gesundheitsgefahr!
Verwenden Sie im Dampfsystem nichts
anderes als Trinkwasser.

9. Offnen Sie die Ofentiir, geben Sie Wasser in den
Wasserbehdlter. Beim Einfiillen erscheint , Tiir
gedffnet” in der Anzeige, gleichzeitig erklingt ein
Signalton.

10. Sobald die Tir geschlossen wird, beginnt der Ofen

zu arbeiten, ,Garen” erscheint in der Anzeige.

. Nach Abschluss des Garens leuchten ,Guten
Appetit!" und ,Speisen entnehmen* auf, Sie
hdren einen Signalton.

» Zum Abstellen des Alarmsignals driicken Sie eine

beliebige Taste.

12. Offnen Sie die Ofentiir und entnehmen Sie die
Speisen, sobald das Garen abgeschlossen ist.
SchlieBen Sie einfach die Ofentiir, wenn das restliche

Wasser automatisch verdampft werden soll.

» AnschlieBend erscheint ,Wasserausleitung“ in der

Anzeige, die dazu bendtigte Zeit wird ebenfalls

angezeigt.

» Das Verdampfen des restlichen Wassers ist wichtig,

da auch Wasser mit der Zeit verdirbt. Zusétzlich

werden Riickstdnde im Ofen angeldst und lassen sich
anschlieBend leichter entfernen.

» Danach wischen Sie den Ofen mit einem Tuch

trocken.

Wasserbehalter verwenden:

Der Wasserbehélter besteht aus zwei Teilen: Das
Oberteil entfernt Kalk aus dem Wasser.

Setzen Sie Ober- und Unterteil des Behélters wie
abgehildet zusammen.
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Fillen Sie nicht mehr als 150 ml ein; andemnfalls wird
das Wasser nicht richtig gereinigt.

Nehmen Sie das Unterteil ab, gieBen Sie das Wasser
mit dem Unterteil in den Ofen.

Nach jeweils vier Nutzungen entfernen Sie auf
olgende Weise den Kalk aus dem
asserbehdlter: Losen Sie zwei Teeldffel Salz

in einem Glas Wasser auf, gieBen Sie die
Mischung in den Wasserbehélter. Waschen
Sie den unteren Behalter anschlieBend aus.

1 Oberteil
2 Unterteil

Wasser einfiillen:

1. Ziehen Sie den Behélter wie abgebildet (1) heraus.

2. (Geben Sie Wasser in den Behlter, bis der
Signalton erklingt. Priifen Sie den Wasserstand im
Behdlter Uber die Wasserstandanzeige (2).

Wasserbehalter
Wasserstandanzeige
Dampfaustritt

Ablauf fir iberschiissiges Wasser

A w =

Das Gerat wartet maximal 10 Minuten lang auf
die Zugabe von Wasser. Falls Sie innerhalb 10
Minuten kein Wasser zugeben, schaltet sich
der Ofen ab.
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um Reinigen nehmen Sie den Wasserbehélter|
us dem Ofen und waschen den Behalter nur
mit Leitungswasser aus.

Beobachten Sie den Wasserstand im Behélter
iber die Wasserstandanzeige, wenn Sie

asser zugeben. Falls der Behalter tiberfiillt
wird, gelangt zu viel Wasser in den Ofen.
Uberschiissiges Wasser im Ofen beeinflusst
die Garzeiten beim Dampfgaren und kann sich
an der Ofentiir niederschlagen. Damit es nicht
dazu kommt, entfernen Sie (iberschiissiges
oder tibergelaufenes Wasser vor dem Garen.

Falls Sie den Ofen vor dem Garzeitende
abschalten und innerhalb 2 Minuten keine
weiteren Funktionen auswahlen, erscheint die
Meldung ,Speisen entnehmen. Wasser
verdampft.” in der Anzeige, sobald der Ofen
mit der Ein-/Austaste (1) eingeschaltet wird.
Das Wasser beginnt nach einer Minute zu
verdampfen.

VORSICHT
Halten Sie die Ofentiir geschlossen, wahrend
das Wasser verdampft.

Dampfgaren-Lebensmittelmenii:

Obstkuchen B

Bagetle b

Einstellungsmenii

Helligkeit

Die Helligkeit kann nur bei abgeschaltetem Ofen

eingestellt werden.

1. Driicken Sie die Zeiteinstelltaste (21) wiederholt,
bis ,Helligkeit* in der Anzeige erscheint.

2. Es gibt 4 Helligkeitsstufen und zwar 1, 2, 3 und 4.
Wahlen Sie mit N\ oder N (11) die
gewlinschte Stufe.

Bei abgeschaltetem Ofen wird die
Helligkeit automatisch vermindert; dies
spart etwas Energie. Beim Einschalten
des Ofens wird wieder die urspriingliche
Helligkeit eingestellt.

Kontrast

Der Kontrast kann nur bei abgeschaltetem Ofen

eingestellt werden.

1. Drlicken Sie die Zeiteinstelltaste (21) wiederhalt,
bis ,Kontrast" in der Anzeige erscheint.

2. Esgibt 4 Kontraststufen und zwar 1, 2, 3 und 4.
Wiahlen Sie mit N\ oder N/ (11) die
gewiinschte Stufe.

Lautstérke
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Die Lautstérke kann nur bei abgeschaltetem Ofen

gingestellt werden.

1. Driicken Sie die Zeiteinstelltaste (21) wiederholt,
bis ,Lautstdrke* in der Anzeige erscheint.

2. Es gibt 3 Lautstarkestufen und zwar 0 (stumm), 1
und 2. Wahlen Sie mit /N oder N/ (11) die
gewlinschte Stufe.

Sprache

Die Sprache kann nur bei abgeschaltetem Ofen

eingestellt werden.

1. Drlicken Sie die Zeiteinstelltaste (21) wiederholt,
bis die zuletzt gewdhlte Sprache in der Anzeige
erscheint.

2. Wihlen Sie die gewiinschte Sprache mit /\ /
N/ (11).

3. Bestétigen Sie mit der Lebensmittelauswahltaste
(10).



So bedienen Sie den Grill 4. Schalten Sie den Backofen mit der Ein-/Austaste

(1) aus.
WARNUNG
Backofenttir beim Grillen geschlossen halten. Lebensmittel, die nicht zum Grillen
\erbrennungsgefahr durch heiBe Fldchen! geeignet sind, kénnen sich im

1. Schalten Sie den Backofen mit der Ein-/Austaste schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
(1) ein. nur Lebensmittel, die bei der starken

2. Wahlen Sie die gewiinschte Sprache mit N\ / Hitze beim Grillen keinen Schaden
N (1) nehmen.

3. Zum Einstellen der Temperatur driicken Sie die Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
Temperatur-/Gewicht- und Schnellheiztaste (20), der Backofenrtickwand. Dort wird es
bis , Temperatur® in der Anzeige erscheint. besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit den Brand geraten.

Tasten /N / \/ (11) ein.

Garzeitentabelle zum Grillen

S

20.,.25 Min.
Lammkoteletts 20...25 Min.

je nach Dicke
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] Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
tromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
grindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kdnnen sich beim
ndchsten Einsatz des Backofens nicht
ginbrennen.

e Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschiittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
es Gerétes — es besteht Stromschlaggefahr.

Wasserbehlter reinigen

Beim Herausziehen stoBt der Wasserbehalter an einen
Anschlag.

Wenn Sie weiter ziehen, wird ein zweiter Anschlag
erreicht.

Danach l6st sich der Behélter, wenn Sie noch etwas
ziehen.
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Nach dem Herausnehmen kdnnen Sie den
Wasserbehdlter unter flieBendem Leitungswasser
leicht reinigen.

erzichten Sie bei der Reinigung des
asserbehalters auf Chemikalien. Verwenden
ie lediglich klares Wasser.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.
iehen Sie die Kndpfe zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschédigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand

1. Losen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu

Katalytische Seitenwénde

Seitenwénde und Riickwand des Backofens kdnnen
mit katalytischer Emaille beschichtet sein.

Die katalytischen Seitenwande des Backofens miissen
nicht gereinigt werden. Die portse Oberflache der
Seitenwénde sorgt fir eine Selbstreinigung, indem



Fettspritzer aufgesaugt und umgewandelt werden
(Wasserdampf und Kohlendioxid).

Dampfreinigung

Diese Funktion sorgt fiir einfaches Reinigen (sofern
nicht zu lange mit dem Reinigen gewartet wird): Dabei
werden Verschmutzungen durch Dampfabgabe und
kondensierende Wassertropfchen aufgeweicht.

® ¢ Dampfreinisuns NvE
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Schalten Sie den Backofen mit der Taste ein.

2. Vergewissern Sie sich, dass keine Lebensmittel im
Inneren verblieben sind.

3. Wihlen Sie mit den /\ Tasten \/ die
Betriebsart "Dampfreinigung".

4. Starten Sie die Reinigung mit der Start-
/Stopptaste (9).

Falls sich kein Wasser im Gerét befin-det, erscheint

die Meldung "150 ml Wasser einf" in der Anzeige.

5. Mit Hilfe des bei lhrem Ofen mitgelieferten

Wasserbehdlters mit 150 ml Wasser fiillen.

Gesundheitsgefahr!
Verwenden Sie im Dampfsystem nichts
anderes als Trink-wasser.

6. Wenn die Temperatur im Backofen beim
SchlieBen der Tir unter 100 C abge-fallen ist,
beginnt die Reinigung sofort. Falls die
Innentemperatur bei eingefiill-tem Wasser und
geschlossener Tiir noch nicht unter 100 C
abgefallen ist, erscheint "Abkiihlen" in der
Anzeige.

Die Reinigung beginnt automatisch, sobald die

Temperatur unter 100 C abfallt.
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7. Zu Beginn der Reinigung wird "Reinigen"”
angezeigt.

» Dampf wird solange in den Backofen gegeben, bis

der Wasservorrat erschipft ist.

Bei vollstandig gefllltem Behélter dauert die
Dampfreinigung etwa 35 Minuten. Diese Zeit

erkiirzt sich, wenn weniger Wasser eingefiillt
wird.

8. Wenn der Wasservorrat erschpft ist, wird
"Flachen abwischen" an-gezeigt.

9. (Offnen Sie die Tir, wischen Sie die Innenflichen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab

Nach Abschluss der Dampfreinigung (gewdhnlich dann,

wenn der Wasser-vorrat erschopft ist) sollte das
restliche Wasser unbedingt abgelassen werden. Siehe
Kochbuch-Funktionen, Seite 29, Wasser ablassen.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentiir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofenttir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kénnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschadigen.

Die Innenscheibe der Ofentlir ist zur besseren
Reinigung beschichtet. Reinigen Sie die

Innenscheibe nicht mit aggressiven Reinigern,
Metallschabern oder Bleiche —kénnen dadurch
verkratzt werden Das Beschichtungsmaterial

kénnte zerstort werden.
Backofentiir aushauen
1. Offnen Sie die Backofentr (1).
2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehduse links

und rechts der Backofentir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten drticken.

1 2 3
1 Backofenttir
2 Scharnier
3 Backofen
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Offnen Sie die Backofentiir zur Halfte.

Nehmen Sie die Ofentiir heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links losen.

> w

um Einbau fithren Sie die obigen Schritte

ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.

ergessen Sie nicht, die Clips am
Scharniergehduse nach dem Wiedereinsetzen
der TUr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe ausbauen
Die Turinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

Offnen Sie di fentiir.

1 Rahmen
2 Kunststoffteil

Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttiir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.
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Innerste Scheibe

Innenscheibe

AuBere Glasscheibe

4 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entfernen der
inneren Scheibe (2).

w N =

Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tlr
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder anzubringen.
Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke der Scheibe wie
in der Abbildung gezeigt so, dass sie in der
abgeschrégten Ecke des Kunststoffschlitzes aufliegt.



Die Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
Né&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.
Achten Sie bei der Anbringung der innersten Scheibe
(1) darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der inneren Scheibe im
unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen, bis
es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerat vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekiinlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Is Leuchtmittel wird eine spezielle Glithlampe

ingesetzt, die flir Temperaturen his 300 °C

usgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 11" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
er Abbildung abweichen.

Die in diesem Gerat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der

orgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Geréat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen Uber 50 °C
standhalten.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab

3. Ziehen Sie die Lampe des Backofens aus dem
Sockel, setzen Sie eine neue Leuchte ein.
4. Glasabdeckung wieder anbringen.

Wenn lhr Ofen mit einer rechteckigen Leuchte

ausgestattet ist:
1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Bauen Sie die Einschubhalterungen wie
beschrieben aus. Siehe "Backofen reinigen,
Seite 32"

3. Losen Sie das Schutzglas mit einem
Schraubendreher.

4. Ziehen Sie das alte Leuchtmittel heraus, setzen
Sie ein neues ein.

5. Bringen Sie das Schutzglas wieder an, bauen Sie
anschlieBend die Einschubhalterungen wieder ein.
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Problemldsungen

Aus dem Backofen tritt im Betrieb Dampf aus.

e Wihrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

Beim Aufheizen und Abkiihlen sind metallische Gerdusche zu hiiren.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen dndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Digs ist kein Fehler.

Das Gerat funktioniert nicht.

o Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgelost. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e  Das Gerditist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

o Die Tasten/Kndpfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Die Tastensperre ist eventuell aktiv. Bitte
abschalten. (Siehe Tastensperre Kindersicherung, Seite 25 )

Die Ofenbeleuchtung funktioniert nicht.

o Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
Zurticksetzen.

Backofen heizt nicht.

e Falsche Funktion ausgewahit und/oder Temperatur nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie Funktion
und Temperatur entsprechend ein.

Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
Zuriicksetzen.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen 16sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft,

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerat selbst zu reparieren.
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